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RESUMO

SILVA, Marcia Rocha. Desenvolvimento do Programa de Certificacdo do Pescado
Brasileiro: Identificagio de Fatores de Sucesso na Carcinicultura e Tilapicultura. 2012.
140f. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos), Instituto de Tecnologia,
Departamento de Tecnologia de Alimentos, Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro,
Seropédica, RJ, 2012.

A crescente demanda global por pescado levou a uma expanséo significativa da aquicultura.
Com o crescimento da atividade, aumentam também as preocupacgdes relacionadas a
producdo, sua sustentabilidade e, principalmente no que diz respeito a seguranca do alimento.
Na atualidade, a inocuidade dos alimentos segue como uma das principais preocupacoes que a
industria de pescado enfrenta e constitui um elemento fundamental para garantir a seguranca
alimentar e nutricional a nivel mundial. A certificacdo consiste em uma das ferramentas de
mercado em potencial, como base para minimizar os impactos negativos envolvidos na
producdo aquicola e assim aumentar a confianga dos consumidores, garantindo a producéo do
pescado com qualidade. E neste contexto que ja vem sendo desenvolvido o Programa de
Certificacdo do Pescado Brasileiro (PCPB), que tem como objetivo garantir a qualidade do
pescado como alimento seguro, bem como a sustentabilidade de sua producdo. O trabalho
realizado teve como objetivo identificar os fatores de sucesso na carcinicultura e tilapicultura
brasileiras, com vistas a subsidiar o desenvolvimento do PCPB, de forma que garanta o
alimento seguro, através de sistemas de producdo sustentaveis. Para isto, a presente pesquisa
foi conduzida sob a forma de Estudo de Caso. Inicialmente foram estudados os principais
referenciais nacionais e internacionais para certificacdo sustentdvel e regulamentos,
pertinentes a carcinicultura e tilapicultura. Através da identificacdo das principais praticas de
manejo adotadas frente a estes referenciais foram elaborados check lists que foram aplicados
durante visitas a fazendas de camardo e tilapia nos estados do Rio de Janeiro, Espirito Santo e
Rio Grande do Norte. Além disso, foram realizadas duas oficinas envolvendo partes
interessadas do setor, para identificacdo de demandas. O estudo revelou a falta de
transparéncia e a necessidade de suprir a falta de controles e organizagdo na producdo em
todos os aspectos abordados: Documentacdo, Meio Ambiente, Salde e Bem-Estar Animal,
Seguranca do Alimento e, Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho. As principais
oportunidades de melhorias foram relacionadas a gestdo do empreendimento, programas de
sanidade aninal, treinamentos de funcionarios em boas praticas de manejo, higiene pessoal,
bem-estar animal, educacao ambiental e seguranca do trabalho.

Palavras-chave: Pescado. Aquicultura. Fatores de Sucesso. Certificagdo



ABSTRACT

SILVA, Marcia Rocha. Certification Program Development of Brazilian Fish:
Identification of Success Factors in Shrimp Farming and Tilapia Farming. 2012. 140f.
Dissertation (Master in Science and Food Technology). Instituto de Tecnologia,
Departamento de Tecnologia de Alimentos, Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro,
Seropédica, RJ, 2012.

The growing global demand for fish has led to a significant expansion of aquaculture has been
growing at a rapid pace throughout the world. With the growth of activity, also increased the
concerns related to the production, and its sustainability, especially with regard to food safety.
Currently, food safety continues as one of the major concerns that the seafood industry is
facing and is a key element to ensure food and nutrition security worldwide. The certification
consists of one of the tools market potential based to minimize negative impacts involved in
aquaculture production and thus increase consumer confidence by ensuring the production of
quality fish. It is this context the Certification Program of Brazilian Fish (PCPB) is being
developed, which aims to ensure the quality of fish as food safe as well as the sustainability of
its production. The work aimed to identify the success factors in shrimp and tilapia culture in
Brazil, in order to support the development of PCPB in order to ensure food safety through
sustainable production systems. To this, the research was conducted in the form of case study.
Initially we studied the major national and international references for relevant sustainable
certification and regulations for shrimp and tilapia culture. Through the identification of the
main management practices adopted against these references were developed checklists that
were applied during visits to shrimp and tilapia farms in the states of Rio de Janeiro, Espirito
Santo and Rio Grande do Norte. Furthermore, two workshops were held involving
stakeholders in the sector to identify needs. The study reveals a lack of transparency and the
need to address the lack of controls on the production and organization in all aspects covered:
Documentation, Environment, Health and Animal Welfare, Food Safety, Social
Responsibility and Safety. The main opportunities for improvement were related to the
management of the enterprise, animal health programs, training of staff in good management
practices, personal hygiene, animal welfare, environmental education and safety.

Keywords: Fish. Aquaculture. Success Factors. Certification
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1. INTRODUCAO

O abastecimento com alimentos seguros e em quantidade suficiente a fim de
proporcionar a populagdo um estilo de vida ativo e saudavel é uma preocupacao constante no
mundo. Além disso, os consumidores estdo cada vez mais em busca de alimentos ricos em
nutrientes e que apresentem baixos teores de gordura, livres de colesterol e produzidos sem o
uso de produtos quimicos, contribuindo para um incremento na demanda das chamadas carnes
brancas, grupo ao qual pertence o pescado (MICHELS, 2002).

Entende-se por pescado tudo aquilo que pode ser retirado de &guas oceénicas ou
interiores e que possa servir para alimentar o homem ou os animais (BARROS, 2003) e
entende-se por derivados do pescado os produtos e subprodutos comestiveis ou ndo, com ele
elaborados no todo ou em parte (BRASIL, 2010). O termo genérico pescado compreende 0s
peixes, crustdceos, moluscos, anfibios, queldénios e mamiferos de agua doce ou salgada
(BRASIL, 1952).

O pescado é um alimento benéfico, rico em proteinas de alta digestibilidade e alto
valor bioldgico, € fonte de aminoacidos essenciais, vitaminas e &cidos graxos (LIMA, 2005).
Devido a presenca dos &cidos eicosapentaendico (EPA) e docosahexaenoico (DHA), calcula-
se que em populacdes de alto risco, um consumo étimo de pescado de 40 a 60 gramas ao dia,
reduza o risco em aproximadamente 50% das disfuncbes por cardiopatia coronariana (OMS,
2003).

Por sua excelente composicdo nutricional e por proceder de uma atividade altamente
atrativa e rentavel, seja para consumo interno ou externo, a producéo e o consumo de pescado
e seus derivados tém aumentado significativamente ao longo dos anos, se tornando um dos
maiores setores de producdo de alimentos do século XXI. A aquicultura vem ganhando
destaque na economia de muitos paises, e em especial no Brasil, que tem o maior potencial de
crescimento do mundo para esta atividade (BRASIL, 2009). Esta atividade zootécnica e
multidisciplinar constitui o segmento mais importante do setor pesqueiro mundial. Ele
representa, inclusive, a alternativa de maior viabilidade para o suprimento da crescente
demanda por pescado, tanto de origem marinha quanto de 4gua doce (SEBRAE, 2012).

A aquicultura consiste na atividade de cultivo de organismos cujo ciclo de vida em
condicBes naturais se d& total ou parcialmente em meio aquatico, implicando a propriedade do

estoque sob cultivo, equiparada a atividade agropecuéaria (BRASIL, 2009).



Esta atividade é uma pratica tradicional de longa data, encontrada em vérias culturas
pelo mundo. Ha registros historicos evidenciando a técnica em documentos e manuscritos
chineses datados de séculos remotos, e chega a ser mencionada até em hieroglifos egipcios.
Este sistema incluia, de forma simplificada, o armazenamento de exemplares imaturos de
diversas espécies de peixes. O seu desenvolvimento era condicionado a um ambiente
propicio, que ndo demandava adigdo de muitos insumos ou recursos externos, sendo uma
importante fonte alimentar (OLIVEIRA, 2009).

De acordo com a FAO (Food and Agriculture Organization of the United Nations)
(2010), com os recursos pesqueiros esgotados, a aquicultura € a alternativa a ser seguida para
que o pescado continue servindo como uma fonte de alimento segura para a humanidade e o
Brasil tem grandes vantagens para alavancar o setor e se tornar um dos maiores produtores
mundiais de pescado, sendo detentor de 12% da agua doce disponivel do planeta, com um
litoral de mais de oito mil quilémetros e ainda uma faixa maritima, ou seja, uma Zona
Econdmica Exclusiva (ZEE), com mais de quatro milhGes de km equivalente & metade do
territorio nacional (BRASIL, 2009).

Em 2009, com a criacdo do Ministério da Pesca e Aquicultura e da Lei da Pesca,
através das leis 11.598 e 11.959/2009 respectivamente, o governo brasileiro marcou o
interesse em desenvolver a aquicultura sustentavel, considerando sua diversidade e
promovendo o fortalecimento de sua cadeia produtiva, de forma a gerar aumento da producéo,
proporcionar inclusdo social e contribuir para o incremento da renda e da oferta de emprego,
(BRASIL, 2010).

1.1 Justificativa

O desenvolvimento e aperfeicoamento de programas eficientes, biosseguros e
ecologicamente corretos de producdo de pescado sdo fundamentais para o fornecimento de
alimentos seguros ao consumidor e ao desenvolvimento sustentavel da atividade.

Para que isso aconteca é preciso identificar e superar os desafios que se chocam de
frente ao potencial da aquicultura brasileira. Apesar de o pescado ser de fato saudavel em
relacdo a saude, perde muito, principalmente no Brasil, no que se refere a seguranca do
alimento (PINEYRUA, 2006).

O pescado é uma categoria de alimentos que pode ser contaminado por varios agentes
patogénicos de origem alimentar. Além disso, 0 pescado é uma categoria de alimentos

importantes no comércio internacional e € frequentemente transportado a distancias muito
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longas (AMAGLIANI et al., 2012). Os controles de qualidade ainda sé&o falhos, ndo existindo
distingdo entre peixe de cativeiro e de pesca predatoria, deixando muitas vezes o consumidor
confuso quanto a origem e sobre a qualidade do alimento que esta consumindo (PINEYRUA,
2006).

A grande ocorréncia de doencas transmitidas por alimentos é alarmante no mundo
todo e no Brasil hd uma caréncia séria de dados epidemioldgicos sobre a ocorréncia de
doengas transmitidas pelo pescado (SANTOS, 2010). Segundo AMSON et al. (2006), a
deficitaria cobertura dos servigos oficiais da Vigilancia Sanitaria de Alimentos, a auséncia de
notificacdo, a falta de investigacdo dos surtos e a caréncia de informacgdes aos consumidores
sdo fatores que potencializam o aumento gradativo e ocasional da incidéncia dos surtos ou
ocorréncia de Doengas Transmissiveis por Alimentos (DTA) no pais.

Por esses motivos e também com a crescente preocupacdo publica relacionada as
praticas de aquicultura insustentaveis e prejudiciais, muitas organiza¢fes ndo governamentais
tém oferecido e incentivado a implementacgdo de sistemas de certificacdo para boas praticas de
manejo na aquicultura, como a Global Aliance Aquaculture (GAA), Global GAP, Friend of
the Sea e Aquaculture Stewardship Council (ASC).

Certificacdo é a definicdo de atributos de um produto, processo ou servico e a garantia
de que eles se enquadram em normas pré-definidas (NASSAR, 1999).

Segundo as Diretrizes Técnicas para Certificagdo de Aquicultura (FAO, 2011), o
desenvolvimento de sistemas de certificacdo deve considerar a capacidade em medir o
desempenho de sistemas e praticas de aquicultura, e a capacidade de avaliar a conformidade
com requisitos pré-definidos em normas ou regulamentos.

As atividades de aquicultura devem ser conduzidas de uma forma que garantam a
seguranca alimentar e qualidade através da implementacdo de padrdes e regulamentos
apropriados, conforme definido pelo Codex Alimentarius - FAO / WHO, e em seus
respectivos codigos de conduta e diretrizes desenvolvidos no ambito do contexto da Comissdo
do Codex Alimentarius e quaisquer outras organizacOes relevantes (FAO, 2010). Para a
obtencdo de alimentos seguros devem-se elaborar e executar boas praticas de manejo, bem
como o estabelecimento de boas préaticas aquicolas, além do uso de ferramentas de controle de
qualidade, como o sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (OPAS,
2009).

A partir de janeiro de 2002, através do Regulamento 104/2000 da Unido Européia,
foram estabelecidas normas, especificando as condi¢Oes para a comercializacdo de pescado

rotulado, com claras indicagdes de denominacdo comercial, método de producdo e area de
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captura do peixe. Constitui-se de um programa operacional de planificacdo desde a producéo
primaria, industria, comercializacdo e distribuicdo. Apesar de ser considerada uma
sofisticacdo no que tange a rastreabilidade, podera servir como modelo a ser oferecido para o
futuro da producdo de pescado nos diferentes reservatorios das bacias hidrograficas. E de
fundamental importancia a aplicacdo de sistemas de gestdo de qualidade e inocuidade, para
que o produto final possa ter um valor agregado justificavel até a mesa do consumidor.
(BIONDI et al., 2007).

Além disso, é necessario substituir as praticas convencionais onerosas por um
processo que possibilite a reducdo dos custos de producdo, dos danos ambientais e que
aumente o grau de credibilidade e confiabilidade do consumidor em relagdo ao pescado
brasileiro.

Em 2012, a Conferéncia das Nacdes Unidas para o Desenvolvimento Sustentavel —
Rio + 20 ditou o caminho para a cooperacao internacional sobre desenvolvimento sustentavel,
através de um documento acordado por 188 paises (ORGANIZACAO DAS NACOES
UNIDAS, 2012). Neste documento reafirmou-se a necessidade de promover e apoiar a
agricultura mais sustentavel, incluindo a pesca e a aquicultura, para que garanta a seguranca
alimentar, erradicagdo da fome e a viabilidade econémica, conservando 0s recursos naturais, a
biodiversidade e os ecossistemas (UNITED NATIONS CONFERENCE ON SUSTAINABLE
DEVELOPMENT, 2012). A Rio + 20 reconhece a importancia da pesca e a aquicultura como
vetor para a economia verde®.

Os principais mecanismos de mudanca de comportamento e de transicdo para a
evolucéo verde na pesca e aquicultura sdo (FAO, 2012):

) a adoc¢do de sistemas de posse justos e responsaveis e que transforme usuarios

em administradores de recursos

i) integracdo da pesca e aquicultura na gestdo de bacias hidrograficas e zonas

costeiras;

i) apoio ao desenvolvimento e investimento em tecnologia "verde" (producgéo

com baixo impacto, com menor consumo de combustiveis e energia, sistemas
inovadores de produgdo aquicola com maior utilizacdo de alimentos orgénicos,

gestdo adequada de residuos, do processamento e transporte do pescado)

' Como conceito, a economia verde tem como objetivo garantir que exploragdo de recursos contribui para o
desenvolvimento sustentdvel, social e econdmico, procurando contrariar a ideia de que a sustentabilidade e o
crescimento sdo mutuamente exclusivos.



Iv) sensibilizagdo dos consumidores e da industria sobre a importancia de dar
preferéncia a pesca e aquicultura sustentaveis

Portanto, para que o Brasil possa explorar todo o seu potencial como grande produtor
e exportador de pescado € necessario propor o desenvolvimento de um programa de
certificagdo para aquicultura sustentavel a fim de melhorar as condi¢cBes sanitérias e
tecnoldgicas da producdo de pescado, beneficiar os trabalhadores e comunidades envolvidas,
conservar o meio ambiente e, com isso, atender as demandas do mercado internacional que se
torna cada vez mais exigente quanto a importacao de produtos, principalmente alimentos.

Neste contexto, a identificacdo de fatores de sucesso para o desenvolvimento do
referido programa, coloca-se como uma ferramenta de grande utilidade, considerando-se que
uma vez bem definidos e implementados irdo contribuir de forma decisiva para o alcance dos
objetivos desejados, ou seja, 0 estabelecimento das atividades da aquicultura brasileira em

bases sustentaveis.

1.2 Objetivos

1.2.1 Objetivo geral

e Identificar os fatores de sucesso para a implementacdo de Programas de Avaliacdo da
Conformidade (PAC) na carcinicultura e tilapicultura brasileiras, com vistas a
subsidiar o desenvolvimento do Programa de Certificacdo do Pescado Brasileiro para

garantir o alimento seguro.

1.2.2 Objetivos especificos

e ldentificacdo e avaliagdo das principais Normas e Programas de Certificacdo
existentes para carcinicultura e tilapicultura sustentaveis, considerando aspectos da
seguranga dos alimentos, socio-ambientais e de manejo.

e ldentificar as praticas de manejo utilizadas pelos pequenos, médios e grandes
produtores de camardo e de tilapia, frente aos referenciais anteriormente identificados.

e Subsidiar a construcdo do Programa de Certificacdo do Pescado Brasileiro,

especialmente no que se refere a elaboracdo da sua base normativa, através da



identificacdo dos fatores de sucesso e de recomendacdes gerais para a melhoria das
praticas do setor de aquicultura.

2 REVISAO BIBLIOGRAFICA
2.1 Producéo e Consumo de Pescado no Mundo

De acordo com a FAO (2012), dos 154 milhdes de toneladas de produtos pesqueiros
produzidos no mundo em 2011, 90,4milhGes de toneladas foram obtidos a partir da pesca de
captura e 63,6 milhGes de toneladas da aquicultura, sendo 130, 8 milhdes de toneladas
destinadas ao consumo humano.

Em relacdo a producdo aquicola, o pescado de agua doce domina a producéo (56,4%,
33,7 milhdes de toneladas), seguido pelos moluscos (23,6%, 14,2 milhGes de toneladas), os
crustaceos (9,6%, 5,7 milhdes de toneladas), o pescado diadromo? (6,0%, 3,6 milhdes de
toneladas), o pescado marinho (3,1%, 1,8 milhGes de toneladas) e outros animais aquaticos
(1,4%, 814.300 toneladas).

Com a forte expanséo da producdo de pescado, 0 consumo humano cresceu a uma taxa
média anual de 3,2% entre 1961 a 2009. O consumo global per capita de pescado aumentou
de uma meédia de 9,9 kg na década 1960 a 11,5 kg em 1970, 12,6 kg em 1980, 14,4 kg na
década de 1990, 17,0 kg na década de 2000, e chegou a 18,4 kg em 2009. As estimativas
preliminares para a analise do ano de 2010 apontam para um aumento Nno consumo peixe para
18,6 kg per capita.

A China tem sido responsavel pela maior parte do aumento do consumo global de
pescado, chegando a 31,9 kg per capita em 2009, devido ao aumento consideravel da
producdo de pescado em especial da aquicultura.

Espera-se que a procura de pescado continue aumentando nas préximas décadas. No
entanto, o aumento do consumo de peixe per capita no futuro vai depender da disponibilidade
de produtos da pesca. Dada a producdo estagnada da pesca de captura, espera-se o grande

aumento na producdo de peixe para consumo humano venha da aquicultura (FAO, 2012).

? Espécies diadromas sdo espécies que efetuam, durante o seu ciclo bioldgico, migracdes entre dois meios de
salinidades diferentes (Agua doce e salgada). Estas migragdes estdo normalmente relacionadas com a reproducgdo
e com a alimentacéo.



2.2 Producéo e Consumo de Pescado no Brasil

No Brasil, a producdo de pescado gera mais de 1 milhdo de toneladas/ano de pescado,
gerando um Produto Interno Bruto (PIB) pesqueiro de R$ 5 bilhGes, ocupando 800 mil
profissionais entre pescadores e aquicultores e gerando 3,5 milhdes de empregos diretos e
indiretos (SEBRAE, 2012).

Em 2010 foi registrada uma reducdo de 8,4% na producdo de pescado oriunda da
pesca extrativa marinha em relacdo a 2009, resultado de um decréscimo de 49.217 toneladas
(t). Por outro lado, a produgdo da pesca extrativa continental e a aquicultura continental e
marinha fecharam em alta em relacdo a 2009, com um acréscimo de 3,9%, 16,9% e 9%,
respectivamente (BRASIL, 2012).

Em 2010, a Regido Nordeste assinalou a maior producdo de pescado do pais, com
410.532 t, respondendo por 32,5% da producdo nacional. As regides sul, norte, sudeste e
centro-oeste, vieram logo em seguida nesta mesma ordem, registrando-se 311.700 t (24,6%),
274.015 t (21,7%), 185.636 t (14,7%) e 82.881 t (6,6%), respectivamente. A Regido Sul foi a
maior produtora de pescado de aquicultura no mesmo ano com 150.042 t. (BRASIL, 2012). A
tabela abaixo apresenta a producdo de pescado nacional por modalidade no periodo de 2009 e
2010, discriminada por regido (Tabela 1).

Tabela 1: Producdo de pescado (t) nacional por modalidade no periodo de 2009 e 2010,

discriminada por regido. Fonte: Boletim Estatistico MPA, 2012

) 2009 2010
Regido ) ) _ )
Pesca Extrativa Aquicultura Pesca Extrativa Aquicultura
Norte 229.746 36.028 232.176 41.839
Nordeste 285.220 130.502 264.625 145.906
Sudeste 119.018 59.619 113.865 71.770
Sul 179.152 129.494 161.657 150.042

Observa-se que a producdo aquicola aumentou em todas as regides de 2009 e 2010 e
que a producdo de pescado oriundo da pesca extrativa decresceu no Nordeste, Sudeste e Sul
durante o mesmo periodo (BRASIL, 2012).

Do total de pescado consumido no Brasil, 66% €é produzido no pais. O Consumo Per
Capita Aparente de Pescado no pais em 2010 foi de 9,75 Kg/hab./ano, com crescimento de
8% em relacdo ao ano anterior, porém este consumo ainda ndo atende a recomendagédo da
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Organizacdo Mundial de Saude, que é de 12Kg/hab./ano. Por este motivo, 0 governo tem
investido em campanhas de incentivo ao consumo de pescado, estratégia que faz parte do
Plano de Desenvolvimento Sustentavel - Mais Pesca e Aquicultura, que contempla agdes
como a inclusdo do pescado na merenda escolar, os modulos de feira do peixe, centros
integrados de pesca artesanal, parques aquicolas entre outras (BRASIL, 2012).

De acordo com Sonoda (2006), o baixo consumo per capita de pescados no Brasil em
comparagdo com outros paises e com outros tipos de carne, esta relacionado a varios fatores:
0 primeiro esta relacionado a sua oferta, os indices de captura decairam e algumas razdes para
este mau desempenho estdo associadas aos investimentos insatisfatorios em equipamentos de
pesca, manejo inadequado dos estoques, principalmente a sobrepesca ou ainda causada pela
degradacdo de areas de reproducdo. O outro fator estd relacionado a demanda: o habito
alimentar da populacdo, caracteristicas de distribuicdo de renda, concorréncia com outras
fontes de proteina animal e outros alimentos. Para Oetterer (2009), o baixo consumo de
pescado no Brasil estd relacionado a fatores negativos como: falta de acesso regular do
produto ao consumidor, preconceitos com a comercializacdo, perecibilidade e competicéo
com produtos afins pelo sistema de precos.

Sonoda (2006) concluiu também em seu estudo que o consumo de pescado da Regido
Norte-Nordeste é significativamente diferente do padrdo observado na Regido Centro-Sul do
pais. Os supermercados sdo os pontos de vendas mais utilizados pelos consumidores de
pescados de renda mais elevada, principalmente na Regido Centro-Sul, mas os pequenos
estabelecimentos comerciais também possuem grande importancia na comercializacdo de
pescados para o consumidor final, principalmente, na Regido Norte-Nordeste. Segundo o
IBGE (2010), a regido norte se destaca na média de aquisicdo de pescado (17,5kg per

capita/ano), ficando muito acima das outras regides.

2.3 Panorama da Aquicultura Brasileira

A producédo aquicola brasileira teve inicio em 1968, quando foram reportadas menos
de 0,5 t. Desde entdo, a aquicultura nacional tem mostrado um crescimento gradual, atingindo
0 pico de producdo em 2003, com 273.268 t. Apds uma pequena queda nos anos de 2004 e
2005, a producéo retomou 0 crescimento, registrando os maiores valores em 2008, 2009 e
2010, com 365.367 t, 415.649 t e 479.398 t, respectivamente, como mostra a figura 1
(BRASIL, 2012).
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Figura 1: Producédo de pescado (t) nacional da aquicultura (marinha e continental) de 1980 a
2010. Fonte: Boletim Estatistico MPA, 2012.

Em 2010, a producéo aquicola nacional foi de 479.399 t, representando um incremento
de 15,3% em relacdo a producdo de 2009. Comparando-se a producdo atual com o montante
produzido em 2008 (365.366 t), fica evidente o crescimento do setor no pais, com um
incremento de 31,2% na producdo durante o triénio 2008-2010. Seguindo o padréo observado
nos anos anteriores, a maior parcela da producdo aquicola é oriunda da aquicultura
continental, na qual se destaca a piscicultura continental que representou 82,3% da producao
total nacional. A producdo aquicola de origem marinha, por sua vez, apesar de ter sofrido uma
reducdo de sua participacdo na produgdo aquicola total nacional em relacdo aos anos
anteriores (22,8% em 2008 contra 17,7% em 2010), vem se recuperando ap6s uma queda da
producéo verificada de 2008 para 2009 (BRASIL, 2012).

2.3.1 Principais sistemas de cultivo

Dentre os sistemas de cultivo empregados na aquicultura brasileira, destacam-se 0 uso
de viveiros, geralmente manejados em regime semi-intensivo de produgdo (usados nos
cultivos de peixes e de camardes) e os long-lines (empregados nos cultivos de mexilhdes e

ostras) e a producéo de peixes em tanques-rede (OSTRENSKY et al., 2007) .



Os sistemas de cultivo podem, de forma simplista, ser reunidos em: funcdo de
produtividade — extensivo, semi-intensivo ou intensivo; nimero de espécies envolvidas —
monocultura ou policultura; e compartilhamento — consorcio com outras espécies que ndo
aquelas exclusivamente aquaticas (OLIVEIRA, 2009).

As principais diferencas entre os sistemas de cultivo sdo densidade, produtividade,
tipo de alimento, forma de alimentacdo e manejo. Na medida em que o nivel de intervencao
do homem no controle dos parametros de producdo aumenta, o sistema se torna mais
intensivo, passando do mais baixo nivel de controle (extensivo) ao mais alto (intensivo)
(SEBRAE, 2011).

Segue a descricdo de algumas préaticas (SEBRAE, 2011):

* sistema extensivo — exploracdo feita em acgudes, lagoas, represas e outros mananciais,

nos quais ndao ha interferéncia contra predadores, qualidade da agua (OLIVEIRA,

2009) e os espécimes cultivados dependem principalmente de alimento natural

disponivel, podendo receber complementarmente alimento artificial e tendo como

caracteristica a média ou baixa densidade de espécimes, variando de acordo com a

espécie utilizada.

« sistema semi-intensivo — neste sistema o0s espécimes cultivados dependem

principalmente da oferta de alimento artificial, podendo buscar suplementarmente o

alimento natural disponivel, tendo como caracteristica a média ou baixa densidade de

espécimes, variando de acordo com a espécie utilizada.

* sistema intensivo — 0S espécimes cultivados dependem integralmente da oferta de

alimento artificial, tendo como uma de suas caracteristicas a alta densidade de

espécimes, variando de acordo com a espécie utilizada.

A aquicultura brasileira é baseada principalmente em regimes semi-intensivos de
producdo e, com excecao do setor da carcinicultura, é sustentada principalmente por pequenos
produtores. Longe de ser um problema, esse fato pode ser encarado como positivo, posto que
na maioria dos casos, os grandes produtores mundiais de organismos aquaticos cultivados séo
paises cuja producdo estd baseada nas pequenas propriedades (VALENTI et al., 2000;
OSTRENSKY et al., 2008).

Como exemplos de produgdo em regime semi-intensivo, enquadram-se os cultivos de
camardes marinhos, que empregam uma tecnologia relativamente bem desenvolvida de
producdo, envolvendo: o uso de viveiros-bercéario, de racdo comercial, de aeradores e controle

basico da qualidade da agua e, a maioria dos cultivos de peixes realizados em viveiros
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escavados, onde as formas jovens sdo estocadas e alimentadas com racdo durante todo o
periodo de cultivo (OSTRENSKY et al., 2008).

Atualmente, um importante exemplo do sistema intensivo de producdo empregado no
pais séo os cultivos de tilapias em tanques-rede.

Tanques-rede sdo estruturas de tela ou rede, fechadas de todos os lados, que retém os
peixes (OSTRENSKY et al., 2008) (Figura 2). Neste sistema o0s peixes sdo confinados em alta
densidade, aonde recebem racéo balanceada e a troca de agua com o ambiente é constante. O
cultivo por este sistema apresenta algumas vantagens quando comparado com o sistema de
viveiros escavados. Seu custo € menor, hd uma agilidade na montagem da infra-estrutura, uma
eventual expansdo da capacidade de producdo € conseguida de forma rapida, o controle e
monitoramente sdo mais simples e ha um maior controle no processo de despesca
(OLIVEIRA, 2009).

Figura 2: Tanque rede emerso, em fazenda produtora de tilapia. Soido de Baixo - ES, 20 de
marco de 2012. Fonte: Autora (2012).

O sistema de producdo em tanques-rede pode ocorrer basicamente em duas ou trés
fases, compreendendo duas fases béasicas de cultivo: os alevinos ficam 60 dias no tanque-rede
de alevinagem, revestido com malha mais fina para evitar a fuga dos animais e quando

atingem o peso ideal (20 a 30 gramas) sdo distribuidos nos tanques-rede de engorda, onde
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permanecem por cerca de 120 dias até atingir o peso comercial (600 a 850 gramas) e serem
despescados (SEBRAE, 2007).
Os viveiros ou tanques escavados sdo escavados em terra e envoltos por paredes

denominadas de taludes para contencdo da dgua de cultivo (Figura 3).
r RN %

Figura 3: Tanque escavado em carcinicultura marinha em S&o Gongalo, RN, 05 de junho de
2012. Fonte: Autora (2012).

2.3.2 Carcinicultura

A carcinicultura constitui o principal ramo da aquicultura marinha no Brasil. E um dos
setores da aquicultura de mais rapido crescimento no mundo e também um dos mais
controversos (FAO et al. 2006). Tem sido um bom investimento para alguns carcinicultores
brasileiros, apesar da complexidade no manuseio e do impacto ambiental negativo deste
sistema de criacdo (BRASIL, 2008). Por causa da rapida expansdo e por ser uma excelente
atividade, muitos produtores de camardo ndo estdo medindo esfor¢os para mitigar os impactos
causados por esta atividade sobre o meio ambiente. Dentre os principais problemas
relacionados destacam-se a destruicdo de ecossistemas Umidos, como mangues; a salinizacdo
de aguas subterraneas e do solo; descarga de contaminantes no ambiente, além também de
conflitos sociais com comunidades que compartilnam os recursos naturais (FAO, 2010).
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A carcinicultura brasileira concentra a maior parte da producdo nos estados do Rio
Grande do Norte e Ceard e foi responsavel por cerca de 80% do total produzido da aquicultura
marinha entre 2008 e 2010 (BRASIL, 2012).

No Brasil, os sistemas de producdo na carcinicultura dividem-se, inicialmente, em
sistemas adequados a carcinicultura de agua doce e de agua salgada.

A criagdo de camarGes de 4agua doce baseia-se principalmente na espécie
Macrobrachium rosenbergii (camardo da Malasia). Em 2004 representou apenas 0,1% (363
toneladas) da producédo total da aquicultura brasileira, tendo sua producdo dominada pela
regido Sudeste com 75%, sendo o estado do Espirito Santo responsavel por 69% da producédo
(BRASIL, 2008).

A criacdo de camardes envolve trés fases distintas: larvicultura, bercario e crescimento
final ou engorda. A larvicultura é realizada em laboratério e compreende a obtencdo e o
desenvolvimento das larvas até completarem a metamorfose em pdés-larvas (PL). Na fase de
bercario, as PL sdo pré-estocadas na fazenda em tanques ou viveiros por 15 a 60 dias, quando
atingem o estagio de juvenil. No crescimento final, os juvenis séo introduzidos em viveiros de
agua doce com fundo de terra até atingirem o tamanho adequado para sua comercializacao
(OSTRENSKY et al, 2008,). Apés esta etapa os camarBes sdo despescados e abatidos em
tanques com agua e gelo na fazenda.

A carcinicultura marinha € caracterizada predominantemente pelo cultivo da espécie
Litopenaeus vannamei, espécie mais bem sucedida (FAO, 2012) no mundo e que apresenta as
mesmas etapas de producdo e pode ser realizada utilizando-se diferentes sistemas e
tecnologias, sobretudo, em funcdo do tamanho da propriedade e do tipo de cultivo (BRASIL,
2008).

As fazendas de camardo podem operar sob trés regimes de cultivo (NUNES et al.,
2005):

i.  Monofésico: cultivo realizado em uma Unica etapa com povoamento de
camardes na fase de pos-larva diretamente em viveiros de engorda.

ii. Bifasico: cultivo das poés-larvas em tanques circulares de alvenaria
denominados bercérios, sendo posteriormente os animais transferidos para os
viveiros de engorda.

iii.  Trifasico: este sistema é similar ao anterior, porém possui uma fase adicional
de pré-engorda realizada apds a despesca do bercario.

A duragdo do cultivo varia de acordo com a idade ou tamanho do camardo no

povoamento, a densidade de estocagem empregada e as metas de producéo.
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2.3.3 Tilapicultura

A tilapia do Nilo (Oreochromis niloticus) € a quarta espécie dulcicola mais produzida
no mundo ficando atrds apenas das carpas (Cyprinus spp) e tornou-se a espécie de peixe
continental mais produzida no Brasil a partir do ano de 2002. Seu cultivo é desenvolvido
principalmente nas regides Nordeste, Sul e Sudeste (BRASIL, 2008).

Apesar de contar com Varias espécies de peixes nativas que apresentam potencial para
a atividade da piscicultura, sdo as espécies exoticas, introduzidas no Brasil, como a tilapia,
que tém demonstrado maior viabilidade econdmica gragas, principalmente, ao conhecimento
técnico disponivel, tanto no campo da biologia quanto nas técnicas de manejo. As primeiras
informacdes sobre a tilapia, como espécie promissora para a aquicultura ocidental, surgiram
no inicio da década de 50, com citacdes sobre a tilapicultura como um dos melhores negécios
para piscicultores e uma nova fonte para obtencao de proteinas (SEBRAE, 2007).

A espécie pode ser cultivada tanto em tanque escavado quanto em tanque rede,
podendo ser produzida em mono ou policultivo. Os sistemas de cultivo predominantes no
Brasil sdo: o semi-intensivo, em viveiro escavado; e intensivo utilizando tanques rede
(SEBRAE, 2008).

2.4 A Seguranga dos Alimentos e a Ocorréncia de DTA Relacionada ao Pescado

A seguranca dos alimentos vem adquirindo uma importancia cada vez maior, em um
mundo de maior interacdo entre culturas, produtos e condi¢cdes ambientais distintas. A
necessidade de associagdo de qualidade alimentar ao alimento seguro torna-se cada vez mais
evidente e um desafio aos paises em desenvolvimento, devido a dinamica e a diversidade do
mercado global de alimentos (VIEIRQOS, 2006).

A inocuidade dos alimentos representa a principal preocupacdo das autoridades
sanitarias e dos consumidores. As doencas transmitidas por alimentos (DTA) sdo causadas
por agentes quimicos ou bioldgicos, 0s quais penetram no organismo humano através da
ingestdo de agua ou alimentos contaminados (AMSON et al., 2006). DTA é um termo
genérico, aplicado a uma sindrome, geralmente, constituida de anorexia, nduseas, vomitos
e/ou diarréia (BRASIL, 2005).

Essa preocupagdo recai, entre outros aspectos, sobre a contaminacdo por produtos
quimicos, como a presenca de agrotoxicos, aditivos e antibidticos e de uma gama de

microrganismos patogénicos para o0 homem - bacterias, virus, parasitas, toxinas - que podem
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ser veiculados através do pescado, a maior parte deles oriunda da contamina¢do ambiental
(BRASIL, 2005; FURLAN, 2011).

Na carcinicultura € comum o uso de um aditivo antioxidante nos camardes apos a
colheita, o metabissulfito de sddio, que previne o aparecimento de pigmentacdo escura
indesejavel: o black-spot ou melanose (ABCC, 2005). Além de evitar a melanose, esta
substancia também previne a proliferacdo microbiana por sua ac¢éo antioxidante. O uso dentro
dos limites legais recomendados ndo é considerado perigoso, porém sdo comuns os relatos de
reacOes alérgicas apds o consumo de camardo e de sérios acidentes envolvendo
manipuladores desta substancia quimica (GOES et al., 2006).

Goes (2005) concluiu que as concentracdes de metabissulfito de sodio atualmente
utilizadas na pratica estdo excessivamente altas, ocasionando desperdicio de conservante e
capital na producéo e gerando elevados niveis de SO, nos camaroes.

Dentre as doencas bacterianas, estdo as enterobactérias, destacando-se os géneros
Samonella e as Shigella spp., todas elas encontradas em aguas poluidas por esgotos ou
excretas de animais (GERMANO et al., 2008). Outra fonte importante de contaminacdo € a
manipulacdo do pescado. Como consequéncia direta da manipulacdo inadequada tem-se
apontado o0s Streptococcus spp e o Staphylococcus aureus, ambos de origem humana,
presentes nas mucosas e superficie da pele, e que encontram no pescado ambiente favoravel a
sua multiplicacdo. Inimeros agentes bacterianos podem ainda contaminar o pescado e causar
riscos a saude, como Vibrio spp, Aeromonas spp, Pleisiomonas spp, Shewanella putrefaciens,
além de virus e parasitas de importancia em satde pablica (FURLAN, 2011).

A Organizacdo Mundial de Saude (OMS) considera que as doengas transmitidas por
alimentos representam uma fonte de 30% dos casos de doencas nos paises industrializados,
isto inclui o Brasil. O Centers for Disease Control and Prevention (CDC) estimam que 76
milhGes de pessoas sofram de DTA a cada ano nos Estados Unidos, o que provoca 325.000
hospitalizages e mais de 5.000 mortes nesse pais.

De acordo com Crutchfield (1997), nos Estados Unidos, devido ao aumento da
ocorréncia de surtos de doengas de origem alimentar, o pais tem investido na producéo de
alimentos seguros, pois constatou que os beneficios desse investimento sdo significativos.
Reduzindo as doencas de origem alimentar causada por sete patdgenos microbianos
importantes s6 em carne de aves pouparia até US $ 12 bilhdes anuais em custos médicos e
perda de produtividade.

O FDA (U.S. Food and Drugs Administration) classificou os alimentos com alta

umidade e alto teor protéico e/ou baixa acidez, como é o caso do pescado, como
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potencialmente perigosos. Da lista elaborada dos principais responsaveis pelos casos de DTA,
os frutos do mar tém maior participacdo, além de outros produtos de origem animal que
permitem o crescimento rapido de microorganismos infecciosos ou causadores de doencas
(ABCC, 2005).

No Japdo, pais no qual o consumo de peixe cru corresponde a base da dieta, a
participacdo deste tipo de alimento como veiculo de agentes causadores de doencas
correspondeu a 21,7% do total de casos, no periodo de 1981-1990 (BOARI et al, 2007).

Dados da Organizacdo Panamericana de Saude (OPAS), revelaram 6.930 surtos de
DTA em paises da América entre 1993 e 2002, dos quais 17,8% foram devidos ao pescado,
16,1% a agua, 11,7% as carnes vermelhas e 2.6% as frutas e hortalicas (OPAS/OMS, 2005).

Segundo a Secretaria de Vigilancia em Salude (SVS) do Ministério da Saude, em
estudo da Vigilancia Epidemioldgica de DTA, no Brasil, de 2000 a 2011 foram registrados
8.663 surtos, com 163.425 doentes e 112 dbitos, como mostra a figura 4. O estudo revelou
que 4.736 surtos ndo tiveram a causa identificada e que dados eram ignorados: o agente
etioldgico em 46,1 % dos surtos, o veiculo (alimento) em 34,4 % e o local de ocorréncia em
26,5 % dos surtos. (BRASIL, 2011). Contudo e considerando também que este estudo nao foi
realizado em todos os estados brasileiros, estes numeros estariam muito aquém do quadro
real. A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) considera que uma parcela
substancial da populacdo tende a esquecer dos alimentos com problemas e tende a voltar a

consumi-los mesmo antes que as irregularidades sejam eliminadas.
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Surtos DTA. Série historica de surtos e casos.
Brasil, 2000-2011*
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Figura 4: Surtos DTA. Série historica de surtos e casos. Brasil, 2000-2011. Fonte: BRASIL
(2011).

As quantificacbes a respeito dos gastos e dos impactos econdmicos causados pelas
DTA sdo praticamente inexistentes, mas suficientes para revelar que essas doencas

representam um impacto a economia (AMNSON et al., 2006).

2.5 Sistemas de Certificacéo

Esforcos tém sido realizados nos ultimos anos para responder as percepc¢des do
publico e aos requerimentos dos mercados. Os padrdes de seguranca dos alimentos foram
elevados e as regulamentacbes do comércio internacional tornaram-se mais exigentes.
Politicas e regulamentacdes para sustentabilidade ambiental foram criadas em diversos paises
e 0s mercados reconhecem cada vez mais que a certificagdo € a maneira de assegurar aos
compradores, revendedores e consumidores que o0s produtos de aquicultura sdo seguros para o
consumo e se originam de fazendas que adotam praticas responsaveis de manejo (NACA
2007).

A confianca dos consumidores € um dos principais valores de qualquer negdcio.

Quando o consumidor confia, ele compra, recomenda e, assim, amplia a base de clientes das
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companhias envolvidas com a atividade comercial. A constru¢do da credibilidade requer a
observancia estrita da qualidade dos produtos e servigos oferecidos e das préaticas sustentaveis
dos processos de producdo, com base em parametros reconhecidos pela sociedade. Essa
exigéncia do mercado € que fundamenta a elaboracdo de diversos certificados, cuja funcéo é
atestar que os produtos atendem as expectativas de quem pretende consumi-los, em termos de
qualidade e de principios éticos (JARDIM, 2011).

Atualmente, a indastria e mercado da aquicultura cada vez mais reconhecem que
sistemas crediveis de certificacdio tém o potencial para tranquilizar os compradores,
comerciantes, consumidores e a sociedade civil em relacdo a estas preocupagdes e fornecer
uma ferramenta adicional para apoio responsavel e sustentavel da aquicultura. (FAO, 2000).

Frente ainda as questdes ambientais e sociais, que impulsionam a demanda da
certificacdo, tem-se ainda a pressdo exercida por ONG (Organizacdes Ndo Governamentais)
que tém representado papéis de destaque como catalisadores, montando campanhas de
sucesso para chamar a atencéo publica para os impactos ambientais negativos, consequéncias
sociais e de saude de alguns sistemas de aquicultura. Surgem cada vez mais organizacdes
preocupadas com as geracOes futuras e com o desenvolvimento responsavel das atividades
aquicolas e pesqueiras. No entanto, esses grupos, por conta prépria, ndo sdo adequados para
estabelecer programas de certificacdo, porque falta-lhes o conhecimento técnico e recursos
necessarios para a realizacdo regular, confiavel e independente de avaliacbes dos
empreendimentos da aquicultura (LEE, 2009).

A certificacdo € a modalidade mais conhecida de avaliacdo da conformidade e consiste
na atestacdo relativa a produtos, processos, sistemas ou pessoas por terceira parte
(INMETRO, 2007). Esta terceira parte, independente, prové garantia escrita de que um
determinado produto ou servico estd em conformidade com requisitos especificos
(SORATTO & HORII, 2007).

Este mecanismo pode ser baseado em uma gama de atividades que podem incluir
auditoria continua na cadeia de producéo (FAO, 2010).

Tal sistema tem o potencial de estabelecer uma ligagdo com o consumidor,
possibilitando-o escolher produtos oriundos de sistemas que adotam praticas responsaveis e
oferecem ainda recompensas de mercado (WESSELS et al. 2001, PHILIPS et al. 2003,
FAO/NACA, 2007), face aos processos de melhoria da qualidade de seus produtos, no sentido
de alcancar os resultados desejados baseados em agOes impostas pelos governos de outros

paises, as quais podem se traduzir em barreiras técnicas ao comércio (ZEIDAN, et al, 2008).
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De acordo com o Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade (SBAC), a
certificacdo consiste num dos principais e mais utilizados procedimentos de Avaliagdo da
Conformidade® no Brasil (INMETRO, 2007).

No SBAC, o organismo acreditador oficial é o Instituto Nacional de Metrologia,
Qualidade e Tecnologia (Inmetro) e os programas de avaliacdo da conformidade obedecem as
politicas e diretrizes do Sistema Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial
(Sinmetro), bem como as préaticas internacionais, baseadas em requisitos estabelecidos pela
International Organization for Standardization (ISO), entidade normalizadora internacional.

De acordo com Lee (2009), para o sucesso da certificacdo, os sistemas tém de ser
elaborados de forma clara para os aquicultores sobre crescentes expectativas de desempenho
ambiental, padr@es éticos e de seguranca do alimento. E, idealmente, dada a importancia do
comércio internacional de pescado certificado, estes devem ser baseados em normas
internacionalmente reconhecidas que possam ser aplicadas consistentemente por todo o
mundo. Foi com este objetivo que a FAO desenvolveu o Cdodigo de Conduta para Pesca
Responsavel (FAO, 2000), um documento orientativo que estabelece uma politica de
principios de conformidade para que a pesca, aquicultura e as atividades relacionadas se
desenvolvam de acordo com tais normas e de forma responsavel, tendo em conta todos 0s
aspectos bioldgicos, tecnoldgicos, econémicos, sociais, ambientais e comerciais pertinentes ao
setor produtor de pescado.

O Codigo de Conduta para Pesca Responsavel aborda como principais recomendacdes
para o desenvolvimento sustentadvel da aquicultura, a criacdo de instrumentos juridicos e
administrativos que facilitem o desenvolvimento e a organizacdo da aquicultura responsavel;
o desenvolvimento de planos e estratégias para assegurar que o desenvolvimento da atividade
se dé de forma ecologicamente sustentavel e permita o uso racional dos recursos; o apoio as
comunidades locais, associacdes de produtores e aquicultores. Além disso, o cddigo sugere
também que os estados devam cuidar para que o desenvolvimento da atividade ndo prejudique
as comunidades locais nem dificulte seu acesso a zonas de pesca.

Existem atualmente no mundo, varios tipos de programas de certificacdo: por espécie,

organicas, iniciativas privadas e também governamentais.

*A Avaliacdo da Conformidade é um processo sistematizado, com regras pré-estabelecidas, devidamente
acompanhado e avaliado, de forma a propiciar adequado grau de confianga de que um produto, processo ou
servigo, ou ainda um profissional, atende a requisitos pré-estabelecidos por normas ou regulamentos, com o
menor custo possivel para a sociedade. (INMETRO, 2007).
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A Naturland (Alemanha), a Bio Suisse (Suica) e a Soil Association (Reino Unido), sdo
programas privados de certificagdo organica que admitem nenhum uso, ou 0 uso restrito de
substancias quimicas no sistema de producdo (WWF, 2007). A Naturland, por exemplo,
proibe o uso de antibioticos, medicamentos veterinarios e sulfitos, trabalha com uma menor
densidade de animais estocados, diferentemente da regulamentacdo da Unido Européia para
fazendas orgénicas que permite o uso de medicamentos na carcinicultura e trabalha com uma
densidade maior de animais estocados em comparacao a Naturland (NATURLAND, 2011).

Existem ainda programas de certificacdo exclusivos para espécies, como o Shrimp
Seal of Quality - SSOQ (Bangladesh) e a Tai Quality Shrimp (Tailandia), que séo sistemas de
certificacdo para camardo. O SSOQ é um programa nacional que surgiu em resposta a
problemas graves de seguranca do alimento na industria do camardo no pais e resultou em
diversas melhorias na producdo de camardo de Bangladesh, que apresentou um grande
crescimento nas ultimas trés décadas A implantacdo de um programa de garantia de qualidade
focado principalmente na gestdo de lagoas e uso de pos-larvas livre de patégenos contribuiu
para aumentar substancialmente o rendimento da producdo (TALUKDER & SHAH, 2005).

O Thai Quality Shrimp é uma norma de certificacdo voluntaria elaborada pelo
governo, assim como a Marine Eco-Label Japan (MEL), que ndo é uma certificacdo
especifica para a espécie, mas também foi uma iniciativa governamental, criada no Japdo que
tem um dos maiores mercados de produtos pesqueiros (MOYE, 2010).

A MEL foi criada em Tokyo em 2007 e constitui um esfor¢co conjunto da industria da
pesca, da comunidade cientifica, organizacbes de conservacdo, de processadores e
distribuidores de pescado, consumidores e especialistas alimentares empenhados na promocao
da sustentabilidade da pesca japonesa (JAPAN FISHERIES ASSOCIATION, 2008). O
desenvolvimento e a gestdo deste esquema incluem a cooperacdo de toda rede envolvida no
pais, como a Agéncia de Investigacdo Pesqueira e da Sociedade Japonesa de Ciéncia da
Pesca, que sdo as duas organizacdes que tém conhecimentos do mais alto nivel sobre a
avaliacdo dos estoques pesqueiros no Japdo. O sistema foi projetado para promover
amplamente o conceito de uma pesca sustentavel, assegurando confianga na certificacdo a um
custo relativamente baixo (JAPAN FISHERIES ASSOCIATION, 2009).

Cada vez mais tem se observado surgir iniciativas publicas por parte dos paises
produtores de pescado no mundo.

A Asociacion Espafiola de Normalizacién y Certificacion (AENOR) é o organismo
legalmente responsavel pelo desenvolvimento e difusdo de normas técnicas na Espanha e

normaliza processos e produtos da aquicultura, de espécies de agua doce e marinha e em
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diferentes processos de produgdo em instalagdes de aquicultura, além de estabelecer praticas
de higiene na producgéo (AENOR, 2012).

No Brasil, ja& existem iniciativas para certificacdo da qualidade de outros géneros
alimenticios, como o Programa de Producdo Integrada Agropecuaria — Pl Brasil, um
Programa de Avaliacdo da Conformidade, voluntario, desenvolvido pelo Inmetro - em
conjunto com o Ministério de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA), criado para
atender a demanda interna e externa por produtos rastredveis e de qualidade, ao interesse de
produtores e também para suprir algumas deficiéncias como o desconhecimento de mercado
interno e externo e a pouca oferta por produtos certificados (MEDEIROS, 2011).

O PI Brasil possui projetos em andamento em varias cadeias do agronegdcio: algodéo,
tabaco, cana-de-acucar, milho, hortalicas folhosas, guarana, anonaceas, morango, rosas, citros
e flores tropicais; ja encerrou projetos com culturas de frutas com normas técnicas especificas
publicadas, amendoim, arroz, batata, café, mangaba, tomate (mesa e industria), feijdo,
mandioca, gengibre, inhame, taro, trigo, ovinos, mel e leite. Entre as novas demandas do
programa estdo cacau, borracha, pimentdo, oliveira e ervas aromaticas (MEDEIROS, 2011).
O reconhecimento pela certificacdo prové agregacdo de valor as marcas certificadas, aumenta
sua competitividade e a qualidade percebida pelos clientes. Este diferencial positivo facilita as
decisdes de compra dos consumidores e a entrada em mercados mais exigentes (SILVA,
2007). A certificacdo promove a producdo com alta qualidade, priorizando a sustentabilidade,
a aplicacdo de recursos naturais, a substituicdo de insumos poluentes, 0 monitoramento dos
procedimentos e a rastreabilidade de todo o processo do programa, tornando a atividade
economicamente vidvel, ambientalmente correto e socialmente justo (INMETRO, 2012).

Outro produto que passou a ter certificacdo pelo Inmetro é a cachaca. Segunda bebida
alcoolica mais consumida no Brasil, a cachaca vem conguistando mercados em razdo dos
esforcos do setor produtivo aliados a acbGes governamentais em diversos niveis.

Uma cachaca certificada ganha o direito de ostentar a Marca Nacional de
Conformidade (marca do Inmetro) acoplada a marca de Organismo de Certificacdo de
Produto - OCP), simbolo que vem, segundo pesquisas do IBOPE, conquistando cada vez mais
o reconhecimento dentro e fora do pais como sindénimo de qualidade e confianga (SILVA,
2007)

O Programa de Certificacdo do Pescado Brasileiro objetivara, assim como o Pl Brasil,
substituir as praticas convencionais onerosas por um processo que possibilite: diminuigcdo dos
custos de producédo, melhoria da qualidade, reducdo dos danos ambientais e aumento do grau

de credibilidade e confiabilidade do consumidor em relagdo ao pescado brasileiro. Além

21


http://www.agricultura.gov.br/

disso, com a melhoria da qualidade, espera-se também que a certificacio melhore a
produtividade, j& que, segundo a Associacdo de Criadores de Camardo da Costa Negra
(ACCN), apesar de toda a producao ter venda garantida, ndo se consegue atender a demanda
interna do produto (ACCN, 2012).

A ACCN € uma associacao brasileira situada no Ceara, o segundo maior produtor de
camardo no Brasil e caracteriza-se pela sua localizacédo, a regido da Costa Negra, que possui
caracteristicas naturais que proporcionam um bom desenvolvimento do crustaceo, o que fez
inclusive a associacdo desenvolver um selo de indicacdo geogréfica para a producdo local.
Além da ACCN, h& também no pais a Associacdo Brasileira de Criadores de Camardo
(ABCC). A ABCC é uma sociedade civil e atua na intengdo de melhorar o setor carcinicultor
brasileiro, que tem um potencial para ser um dos maiores produtores mundiais de pescado,
através da recomendacdo de boas praticas de producdo e fabricacdo em todas as etapas da
producdo do camardo. A ABCC atribui aos produtos de seus associados um selo de garantia
de qualidade - o Shrimp Quality Guarantee e possui cddigo de conduta e as boas praticas
voltadas para: laboratorios de maturagdo, reproducdo e larvicultura de camardo marinho,
industrias de fabricacdo de racdo, fazendas de recria e engorda de camardo e industrias de
processamento e embalagem de camar&o marinho (ABCC, 2005).

Dentre as principais certificacdes internacionais para a aquicultura, destacam-se a
Global Aquaculture Aliance, Aquaculture Stewardship Council, GLOBAL GAP e Friend of
the Sea (BLAHA, 2011), que foram escolhidas para nortear a pesquisa em questdo. A Global
GAP e a Friend of The Sea ja atuam na certificacdo de empresas produtoras de pescados no
Brasil (FRIEND OF THE SEA, 2012; GLOBAL GAP, 2012).

Assim como a maioria dos sistemas de certificacdo, estas organiza¢es procuram seguir
também as recomendacdes do Cddigo de Conduta para Pesca Responsavel (FAO, 1995) e das
Diretrizes Técnicas para Certificacdo da Aquicultura (FAO, 2010) que se baseiam em quatro

requisitos minimos, descritos a seguir:

e Salde e bem-estar animal: as principais medidas relacionadas devem garantir que as
atividades de aquicultura sejam conduzidas de uma maneira que assegure a saude e 0
bem-estar dos animais aquéaticos, por meio da otimizagdo da saude, minimizando o
estresse, reduzindo riscos de doengas e manutencdo de um ambiente de cultivo
saudavel em todas as fases do ciclo de producdo. Além do tratamento imediato de
doencas de forma eficaz e uso minimo e responsavel de medicamentos veterinarios e
antibacterianos. Destaca-se também, a implementacdo de estratégias de gestdo que
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evitem ou reduzam a liberacdo de quantidades excessivas de produtos quimicos,

drogas, antibacterianos e vacinas para 0 ambiente circundante.

Seguranca e qualidade dos alimentos: as diretrizes recomendam que as atividades de
aquicultura sejam conduzidas de forma que garanta a seguranca e a qualidade alimentar
através da implementacdo de padrdes e regulamentos apropriados, conforme definido
pelo Codex Alimentarius e em seus respectivos codigos de conduta e diretrizes
desenvolvidos. Ressalta a importancia de procedimentos de controle nas atividades de
aquicultura para evitar contaminac6es quimicas e bioldgicas principalmente no que se
refere ao uso de ragbes medicamentosas, produtos quimicos, antibidticos, aléem da
localizacdo adequada da fazenda aquicola, controle de qualidade da 4&gua,
rastreabilidade de insumos e pos-larvas. Recomenda-se as boas préticas de higiene no
ambiente rural, programa de APPCC aplicado no cultivo, programa de controle de

pragas e realizacdo de quarentenas quando necessario.

Integridade ambiental: a aquicultura deve ser planejada e praticada de maneira
ambientalmente responsavel e apropriada, em conformidade com as normas e
regulamentos nacionais e internacionais. A aquicultura pode ter impacto sobre 0 meio
ambiente de vérias formas, incluindo:

i) biodiversidade, habitat e ecossistemas;

ii) diversidade genética incluindo os OGM (Organismos Geneticamente Modificados);
iii) espécies ameacadas de extingdo, espécies exdticas, espécies migratorias;

iv) as populacOes de peixes e espécies naturais e dos ecossistemas associados;

v) a qualidade do solo, 4gua e ar.

Contudo, é recomendada a realizacdo de "Anélise de Risco", ou seja, incertezas
relevantes devem ser levadas em conta através do uso de um método cientifico
adequado para avaliar a probabilidade e magnitude dos impactos e para que 0s sistemas
de certificacdo garantam que estes sejam identificados e gerenciados ou mitigados a um

nivel aceitavel.

Responsabilidade social: a FAO preconiza que a aquicultura seja conduzida de forma
que apbie o desenvolvimento das comunidades rurais, e a ndo conduzir a
marginalizacdo dos pequenos aquicultores ou exclusdo do mercado e comércio
certificado da aquicultura de pequenos agricultores; a operar dentro de regras nacionais
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e regulamentos; beneficiar os trabalhadores, comunidades locais, investidores e pais.
A atividade deve contribuir eficazmente para o desenvolvimento rural, a diminuicdo da
pobreza e seguranca alimentar. Preocupacdes e interesses especiais também devem ser
voltados para pequenos produtores, impactos sobre mulheres e jovens e ao pagamento

justo e sob a forma de salarios.

2.5.1 Global GAP

A Global GAP, antes conhecida como EUREPGAP é um 6rgéo privado que estabelece
normas voluntarias para certificar produtos alimenticios no mundo todo. Foi criada em 1997
por membros do grupo britanico Euro-Retailer Produce Working Group (EUREP) com o
objetivo de atender ao interesse dos consumidores nos assuntos de seguranca do alimento e
normas ambientais e de trabalho. A Global GAP preconiza a troca de informag6es sobre boas
praticas agricolas. Atua na producdo de produtos agricolas ndo processados, diminuindo os
riscos de inseguranca do alimento na producédo priméaria (GLOBAL GAP, 2011).

Atualmente a Global GAP trabalha com o objetivo de estabelecer normas e
procedimentos de certificacdo de boas préticas para a agricultura e aquicultura (BLAHA,
2011). Foi desenhada principalmente para conferir confianga ao consumidor acerca de seus
produtos aquicolas e agricolas minimizando o impacto ambiental, reduzindo o uso de
agrotoxicos e outros produtos quimicos e mostrando responsabilidade na salde e seguranca
do trabalhador, além de garantir também a salde e o bem-estar dos animais.

Para uma empresa obter a certificagcdo Global GAP é necessario:

i. Reduzir ou eliminar o uso de agrotoxicos, detergentes, medicamentos etc.

ii. Cumprir com o0s requisitos e necessidades fisicos, nutricionais e ambientais das

espécies aquicolas

iii. Usar adequadamente os antibidticos a fim de maximizar os tratamentos

iv. Assegurar boas préaticas de protecdo ao meio ambiente e aos recursos naturais

v. Realizar técnicas de andlises, com amostragem das espécies, agua, sedimentos, etc

vi. Cumprir com a legislacdo ambiental nacional e com a norma Global GAP.

Os processos de auditorias e inspecdes devem ser realizados por meio de uma agéncia
certificadora acreditada pela propria Global GAP.

A Global GAP tem desenvolvido algumas propostas para facilitar o acesso ao mercado
de pequenos produtores. Estes podem formar grupos para obter a certificagcdo. A certificagdo

grupal € para muitos, a unica maneira de se beneficiar das oportunidades oferecidas pelo

24



comércio nacional e internacional, principalmente. Além disso, desta forma reduzem os
custos externos da certificagdo, como tarifas de inspecao e outros gastos (ALFARO, 2010).

A Global Gap identificou 15 fatores de sucesso para a implementacdo da certificacao
para pequenos produtores agricolas (GLOBAL GAP, 2010):

1. Sensibilizag&o inicial

Identificacdo de apoio financeiro
Identificacdo de suporte técnico
Tomada de deciséo
Definicdo de modulos de treinamento
Identificacdo e formacéo de participantes
Identificacdo de formadores ou instituicdes de formacéo

Selecdo de pessoal técnico competente

© oo N o g~ w D

Formacdo de um inspetor para auditoria interna

[EEN
o

. Controles realizados em nivel de atividade/grupo

[EEN
[EEN

. Centralizacéo das operacdes

[EEN
N

. Desenvolvimento do Sistema de Garantia da Qualidade

[EEN
w

. Formas de conformidade

[EEN
N

. Monitoramento do progresso
15. Escolha de um organismo de certificacdo

A experiéncia de certificar grupos de pequenos agricultores pela Global Gap mostrou
que pode abrir oportunidades para seus negocios. Uma vez certificados, os pequenos
produtores foram reconhecidos pelos compradores como produtores certificados, tal como os
outros produtores certificados em todo o mundo. Experiéncia de pequenos agricultores nos
paises em desenvolvimento também mostrou que eles tém a capacidade de implementar a
certificacdo e tornarem-se certificados. Desafios como baixos niveis de alfabetizacdo e falta
de recursos podem ser superados quando a norma é comunicada de uma maneira que pode ser
facilmente entendida. Os pequenos agricultores demonstram compreender a importancia das
boas praticas na aquicultura e capacidade de aplicar a norma em seu respectivo contexto
(GLOBAL GAP, 2010).

2.5.2 Global Aquaculture Alliance (GAA)

A Global Aquaculture Alliance (GAA) é uma organizacdo sem fins lucrativos de

origem norte-americana, criada em 1997, para desenvolver sistemas de aquicultura ambiental
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e socialmente responsaveis e o fornecimento seguro de pescado e frutos do mar para satisfazer
as necessidades alimentares da crescente populagdo mundial (GAA, 2011).

A GAA existe para 0 avango da responsabilidade ambiental e social em toda a
captacdo, processamento e distribuicdo de produtos da aquicultura. Suas principais atividades
incluem o desenvolvimento das melhores préticas, padrbes de certificacdo, a organizacdo de
conferéncias e publicagbes na revista Global Aquaculture Advocate e site

www.gaalliance.org.

O sistema de certificacdo GAA atua através o programa Best Aquaculture Practices
(BAP). Os padroes BAP sdo desenvolvidos por técnicos de um Comité de Supervisdo de
Normas das diversas partes interessadas, que fornecem critérios que definem a
sustentabilidade e seguranca dos alimentos em instalacGes de aquicultura. Os padrdes BAP
sdo aplicados em fabricas de rac6es, industrias beneficiadoras e processadoras, e fazendas que
criam camardo, tilapia, bagre do canal e pangasius. Padrdes para fazendas de salméao estdo sob
revisdo e as outras espécies estdo sob revisao constante.

Além de atender aos padrdes BAP, qualquer empresa certificada pela GAA deve
seguir os principios:

i. Coordenar e colaborar com o0s governos nacionais, regionais e locais no
desenvolvimento e implementacdo de politicas, regulamentos e procedimentos
necessarios e possiveis para alcancar a sustentabilidade ambiental, econémica e social
das atividades de aquicultura.

ii.  Utilizar apenas os locais para instalacbes de aquicultura, cujas caracteristicas sao
compativeis com a operacdo de longo prazo sustentavel, com aceitaveis efeitos
ecoldgicos, especialmente evitar a destruicdo desnecessaria de manguezais e outros
aspectos significativos na fauna e na flora.

iii.  Projetar e operar instalacdes de aquicultura, de forma a conservar os recursos hidricos,
incluindo fontes subterraneas de dgua doce.

iv.  Projetar e operar instalagdes de aquicultura de uma forma que minimize os efeitos dos
efluentes na superficie e a qualidade da agua, do solo e, sustente a diversidade
ecologica.

v. Buscar melhorias continuas no uso de alimentos e utilizar agentes terapéuticos
criteriosamente de acordo com regulamentagdo apropriada e somente quando
necessario, com base no bom senso cientifico.

vi.  Tomardo todas as medidas preventivas necessérias para evitar surtos de doencas entre

as espécies de cultivo na fazenda e areas proximas.
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vii.  Tomardo todas as medidas razodveis para assegurar que as introducfes admissiveis de
espécies exoticas sejam feitas de forma responsével e aceitaveis, e de acordo com
regulamentacdo adequada.

viii.  Cooperar com outras partes interessadas na cadeia de producdo, com a industria,
pesquisa e atividades tecnoldgicas e educacionais destinadas a melhorar a
compatibilidade ambiental da aquicultura.

ix.  Esforcar-se para beneficiar a economia e a comunidade local através da diversificacdo
da economia, promoc¢do do emprego, contribuicdes para a base tributaria e
infraestrutura.

A GAA, ou Aquaculture Certification Council (ACC) é um 6érgao de auditoria que aponta
para um tratamento abrangente de meio ambiente, social, seguranca do alimento e para
questdes de rastreabilidade. Inclui padrfes que sdo especificamente elaborados para atender
0s problemas associados a cada espécie trabalhada na aquicultura. Isto leva a uma mais
simples, e mais direcionada abordagem para os produtores, ja que ndo requer que 0s proprios
produtores avaliem seus riscos em potencial (LEE, 2009).

A GAA trabalha com um sistema que combina inspe¢6es no local, analise de amostras de
efluentes, controles sanitérios, terapéuticos e rastreabilidade (BLAHA, 2011).

A GAA através do Guidelines for BAP Standards estabelece uma classificacdo para 0s
padrGes de boas praticas baseados nos itens: Comunidade, Seguranca Alimentar e Meio
Ambiente, identifica através de check list a presenca ou auséncia de cada critério ou boa
pratica exigida em cada item e avalia se este ¢ um ponto critico (marcagdo com letra “C”).
Além disso, avalia o escore através de uma pontuacao que varia de 0 a 3: 0= insatisfatorio, 1=
requer grandes ajustes, 2 = requer pequenos ajustes, 3 = satisfatério (GAA, 2011).

2.5.3 Aquaculture Stewardship Council (ASC)

A Aquaculture Stewardship Council (ASC) € uma organizacdo independente e sem
fins lucrativos, fundada na Holanda em 2009 pela World Wildlife Fundation (WWF) e Dutch
Sustainable Trade Initiative (IDH). A ASC ¢ inspirada na bem sucedida Marine Stewardship
Council (MSC) e tem como objetivo administrar as normas de aquicultura responsavel que
estdo sendo desenvolvidas pelo Didlogos para Aquicultura - um programa de mesas redondas
iniciado e coordenado pela WWF — no intuito de minimizar os impactos sociais e ambientais
da aquicultura comercial e criar uma conexao da fazenda com o mercado através da promocao

de préticas responsaveis mediante um selo para o consumidor (ASC, 2011).
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No total, oito normas foram formuladas pelos Dialogos da Aquicultura, iniciadas
pela WWEF. Qito padrbes foram finalizados: abalons, moluscos bivalves, pangasius, tilapia,
salmao, camardo e truta. As especies Seriola / Cobia seguirdo mais tarde.

A estratégia global da ASC é wusaras forcas de mercado para transformar
a aquicultura. Isso deve ser feito através da redugdo dos principais impactos sociais e
ambientais através de conformidade com as normas ao nivel da exploragdo. Existem trés
processos-chave envolvidos nesta estratégia (ASC, 2012):

1. Criar as normas (ASC) e realizar a certificacdo.

2. Desenvolver e implementar um programa de divulgagdo e de marketing que cria a
demanda por produtos certificados pela ASC no mercado.

3. Instituir um processo de certificagdo que usa organismos de terceira parte

independentes para certificar fazendas.

Através dos Didlogos para Aquicultura mais de 2.000 pessoas participaram do
desenvolvimento das Normas ASC incluindo criadores de peixes, frutos do mar
processadores, varejistas, ONG, 6rgdos governamentais e institutos de pesquisa. Os Dialogos
para Aquicultura sdo abertos, transparentes e focados em minimizar impactos ambientais e
sociais da aquicultura. Cada didlogo produz requisitos para um ou Varios grandes grupos de
espécies aquicolas. O processo de criacdo das normas segue o Codigo ISEAL de Boas
Praticas para o Estabelecimento de Padrdes Sociais e Ambientais. Este codigo de boas
praticas mantém conformidade com a ISO / IEC Guia 59 do Cddigo de boas praticas para a

padronizacdo, e a Técnica Barreiras ao Comércio da OMC (ASC, 2012).

2.5.4 Friend of the Sea (FoS)

A Friend of the Sea (FoS) é uma organizacdo humanitaria, ambiental, néo
governamental e sem fins lucrativos, fundada em 2007, com sede em Mildo, na lItélia,
promovida pelo Earth Island Institute (ALFARO, 2010). A FoS tem como objetivo conservar
os habitats marinhos e recursos através do incentivo de um mercado sustentavel e de projetos
especificos de protecdo e conservacdo. A Friend of the Sea criou um sistema de certificacdo
dos produtos derivados de pesca e da aquicultura sustentaveis e certifica a maior parte das
espécies comercializadas, farinha e 6leo de peixe, alimentacdo (racdo) para peixes e 6mega 3
(6leo) (FRIEND OF THE SEA, 2011).
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Seu sistema de certificagdo para aquicultura tem sido desenvolvido mediante a
participacdo das partes interessadas do setor, organizagdes governamentais e instituicdes
cientificas (BLAHA,2011).

A certificacdo segue uma auditoria de agéncias com reivindicacfes independentes de
que um produto estd em conformidade com os requisitos da sustentabilidade (FRIEND OF
THE SEA, 2010).

Cada uma das éareas avaliadas possui requisitos essenciais, importantes ou
recomendados.

Para os requisitos essenciais séo solicitados cerca de 100 % de conformidade para que
a entidade qualificadora possa recomendar a certificacdo. Cada falta para estes requisitos é
considerada uma ndo conformidade maior e se fazem necessarias propostas de acles
corretivas a serem executadas em um periodo maximo de trés meses a partir da data de
avaliacdo da ndo conformidade. A empresa deve dar a certificadora evidéncias satisfatorias
relacionadas a toda ndo conformidade maior.

Exclusivamente para a avaliacdo do impacto ambiental e para a verificacdo de
alteracdes de riscos no ecossistema, o intervalo de tempo permitido para avaliacdo de nédo
conformidade é de 6 meses (pela dificuldade na obtenc&o de informagdes).

Para os requisitos importantes se solicita uma conformidade de 100% para que a
empresa possa ser recomendada a certificacdo. Cada falta para estes requisitos é considerada
uma ndo conformidade menor e se fazem necessarias propostas de tais acdes corretivas
(declaracdo de intencdo e planos de acdo) que devem ser submetidas a entidade cetificadora
num prazo maximo de 3 semanas a partir da data de avaliacdo da ndo conformidade menor.
Na proposta realizada a empresa deve incluir um cronograma para a realizagéo de cada uma
das acOes corretivas. O tempo maximo para realizacdo completa de cada uma das acles
corretivas é de um ano.

N&do é obrigatéria a conformidade para requisitos recomendados. No entanto, a
verificacdo é submetida para controlar todos os aspectos desses critérios e cada falha é
apresentada no relatério de auditoria na forma de recomendagfes. A empresa avalia a possivel
necessidade de agdo corretiva e, no final da proxima inspe¢do, informa a entidade qualificada,
as decisdes tomadas sobre as acdes corretivas a serem implementadas. Quando um requisito
nédo pode ser aplicado na Organizacdo tal requisito € marcado como N.A. (ndo aplicavel).

Atualmente existem cerca de 600 produtos certificados, originados de 26 paises e
encontram-se certificados cerca de 10 milhdes de toneladas de pescado de captura e 500 mil

toneladas de produtos de aquicultura por ano (ALFARO, 2010).
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Para que uma empresa se certifique com a FoS é necessario cumprir com os padrfes
estabelecidos para 0 manejo de agua, residuos, alimentacdo e energia, compensagdo em
responsabilidade social, reducdo em créditos de carbono, alem de:

i. Avaliacdo do impacto ambiental do projeto.

ii. As operacdes da planta ndo devem afetar habitats criticos como mangues e outros

habitats imidos.

iii. N&o permitir o escape de peixes a corpos d’agua.

iv. Proibicdo do uso de Organismos Geneticamente Modificados (OGM).

v. Proibicdo do uso de tintas anti-incrustantes.

A FoS atua com uma politica de financiamento para pequenos e médios aquicultores
(BLAHA, 2011), contemplando pequenas empresas com financiamentos para que possam
obter a certificacdo. Também certificam cooperativas, associacdes e grupos de pessoas que

estejam organizadas. Desta forma, minimizam os custos para os produtores.

2.6 Perspectivas para a Certificacdo do Pescado

Os sistemas de certificacdo compartilham o objetivo comum de tentar influenciar os
consumidores e atores dentro da cadeia de valor de pescado para a compra de produtos que
vém de fontes sustentaveis. O objetivo maior é o de modificar a demanda do mercado de
forma a apoiar a sustentabilidade e beneficiar o ambiente (PARKES, 2010).

Outro beneficio que pode ser alcancado com a certificacdo € a reducdo dos efeitos
nocivos da assimetria de informag&o existente entre consumidores e produtores (INMETRO
2012), favorecendo o equilibrio na relacdo de consumo e a concorréncia leal no mercado
(INMETRO, 2007). Um exemplo do efeito da assimetria de informacdes envolvendo a
producdo de pescado é o caso do peixe pangasius vietnamita, que é comercializado no mundo
inteiro, inclusive no Brasil (FILHO, 2009).

No pais, o “panga” como é chamado o pangasius vietnamita, possui, Como em muitos
paises, consumidores e ndo adeptos do consumo, em quase igual namero. Os admiradores
apreciam o gosto e o preco. A principal desconfianca dos ndo admiradores € acerca da
qualidade do peixe, levando em conta a distancia a que o pangasius é criado e processado no
Vietn, até chegar ao mercado brasileiro (RONAI, 2012).

E por este motivo que os produtores de pangasius do Vietna estdo se esforcando para

cumprir com Vvarios conjuntos de normas, dependendo de qual mercado eles estdo vendendo.

30



Os produtores vietnamitas de pangasius agora tém de cumprir varios conjuntos de normas,
incluindo a ASC, Global GAP e GAA. De acordo com o comité de peixes de 4gua doce da
Associacdo de Produtores e Exportadores de Pescados do Vietna - VASEP, as autoridades
vietnamitas devem selecionar padrdes para facilitar a exportacdo da espécie, caso contrario 0s
paises podem deixar de importar seus produto (URCH, 2012).

A demanda por pescado certificado vem subitamente ganhando impulso significativo e
esta demanda vem sendo mais fortemente impulsionada por varejistas, muitos dos quais tém
assumido compromissos publicos sobre politicas sustentaveis de abastecimento (UNITED
NATIONS ENVIRONMENT PROGRAMME, 2009). As organizagdes trabalham agora para
conhecer melhor uma das mais importantes cadeias de valor para a humanidade, a industria de
pescado (FAO, 2012).

Tais redes tém assumido compromissos com seus fornecedores com o objetivo de
garantir o alinhamento de toda a sua cadeia de valor a assim melhorar continuamente ou
adotar, o perfil de sustentabilidade nos seus produtos. E o0 exemplo do Walmart Brasil que em
agosto deste ano, anunciou compromissos para o desenvolvimento sustentavel da pesca e
aquicultura no Brasil. Dentro de sua Politica de Compra Responsavel da Cadeia de Pescado, o
Walmart Brasil se comprometeu a (WALMART, 2012):

e Desenvolver um programa de comunicacdo e informacdo aos consumidores brasileiros
a respeito da sustentabilidade na cadeia pesqueira até 2012;

e Requisitar que 100% dos fornecedores de produtos oriundos da pesca extrativista e
aquicultura identifiguem a origem e localidade de producdo e/ou exploracdo dos
produtos pesqueiros vendidos pelo Walmart Brasil, até 2013.

o Implementar um sistema de rastreabilidade para 100% da cadeia de pescados frescos,
resfriados e congelados oriundos da pesca extrativa e aquicultura produzidos ou
explorados no territério Brasileiro, até 2016.

Para alcancar seus objetivos, a empresa planeja ndo sé trabalhar na identificacdo de
novos fornecedores de produtos mais sustentaveis, mas também dar preferéncia aos
fornecedores que atendam a estas exigéncias e, excluir os produtos e fornecedores que nédo
estiverem dispostos a melhorar o desempenho ambiental de suas opera¢ées (WALMART,
2012). Isto deve ser levado em conta, j& que estes varejistas tém poder significativo de
influenciar seus fornecedores (UNITED NATIONS ENVIRONMENT PROGRAMME,
2009).

O ambito de critérios de sustentabilidade utilizados pelos programas de certificacéo
estd em expansdo, assim como a compreensdao dos impactos humanos sobre os recursos
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naturais e da necessidade de uma abordagem mais holistica para apoiar um abastecimento
com alimentos, genuinamente ético (PARKES, 2010).

A demanda por certificacdo na industria de pescado é significativa e ja supera em
muito a disponibilidade de produtos certificados (UNITED NATIONS ENVIRONMENT
PROGRAMME, 2009). Isto pode ser justificado por todos os beneficios que o processo de
certificacdo pode oferecer a todas as partes envolvidas na cadeia produtiva de pescado

principalmente na forma de melhorias, manutencéo e acesso ao mercado.
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3 METODOLOGIA

A partir de um projeto de pesquisa “desenvolvido pelo Inmetro, para a certificagdo do
pescado brasileiro, foi estabelecida Cooperacdo Técnica entre o referido Instituto, a
Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e o Servico Brasileiro de Apoio as Micro
e Pequenas Empresas (SEBRAE), com o apoio do Ministério da Pesca e Aquicultura (MPA).
Com esse Projeto, pretende-se, através do estabelecimento de requisitos de sustentabilidade
para a cadeia produtiva do pescado, incentivar e colaborar para o desenvolvimento sustentavel
do setor, com 0 aumento do valor agregado do pescado e da sua competitividade.

Inicialmente, o projeto desenvolveu o estudo para a aquicultura e conforme definido
através de didlogos com o MPA, as espécies a serem priorizadas no estabelecimento dos
requisitos foram o camardo e a tilapia, dada a sua importancia na balanca comercial brasileira.

Desta forma, a presente pesquisa foi conduzida sob a forma de Estudo de Caso
Mualtiplo (YIN, 2005) em unidades produtoras de til&pia e camardo, onde foram realizadas
visitas técnicas, nas regides Nordeste (Rio Grande do Norte) e Sudeste (Rio de Janeiro e
Espirito Santo). Durante as visitas, foi efetuado o levantamento dos fatores de sucesso e
oportunidades de melhorias das préaticas correntes, de forma a nortear o desenvolvimento do
Programa de Certificacdo do Pescado Brasileiro.

No quadro 1 € apresentado o roteiro metodoldgico utilizado na presente pesquisa, 0
qual permite visualizar de maneira esquematica as etapas para 0 seu desenvolvimento,

descritas no item 3.1

* (Edital MCT/CNPg/Inmetro N° 059/2010)
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Quadro 1: Roteiro Metodologico da Pesquisa. Fonte: Autora (2012).(continua)

Etapa

Revisdo da Literatura.

v

Levantamento de
Normas, Caodigos de
Conduta e Programas

de Certificacéo

existentes no Brasil,
relacionados a
sustentabilidade do
pescado.

Levantamento de
Normas, Cddigos de
Conduta e Programas

de Certificacéo
internacionais,
relacionados a
sustentabilidade do
pescado.

Levantamento da
legislacdo brasileira e
programas do
»| governo, relacionados
a sustentabilidade do
pescado.

Etapa

Elaboragdo de lista de verifica¢do, contendo
0s requisitos desejaveis para a base
normativa de um Programa de Certificagéo

para o Pescado Brasileiro.

- Selecdo de empreendimentos de —
aquicultura para o estudo piloto.

— =

anterior.

Diagnostico da situacéo Avaliacéo de ajustes

atual do empreendimento necessarios a lista de
“piloto” frente aos requisitos verificacéo.

pré-definidos na etapa <>

Ajustes a lista de verificacdo para aplica¢do

nos estudos de caso multiplos.

— =
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Selecdo dos empreendimentos de aquicultura
para realizacdo de estudo de caso multiplo.

— =

Etapa Diagnostico da
3. situacéo atual
dos Identificacdo dos fatores de
empreendimen- sucesso presentes e dos fatores
tos frente aos ausentes (oportunidades de
.. ) > ;
requisitos pré- melhorias).
definidos. {;
Etapa D_|\_/ulga(%ao _dos resul_tafic?s
(oficinas técnicas, seminarios,
4. publicacéo de artigos).
Sugestbes para nortear o
Etapa desenvolvimento do PCPB, sob a
5. perspectiva dos fatores de sucesso

presentes e ausentes.

3.1 Descricdo das Etapas Realizadas no Roteiro Metodoldgico da Pesquisa

3.1.1. Revisdo bibliogréafica, identificacdo e avaliacdo das principais normas, cddigos de

conduta e programas de certificacdo existentes para a aquicultura sustentavel;

elaboracdo da lista de verificacéo (etapa 1)

Nesta etapa, foram coletados dados bibliograficos para a fundamentacdo tedrica da

pesquisa e desenvolvimento da lista de verificacdo, contendo os requisitos desejaveis para a

base normativa do Programa de Certificacdo do Pescado Brasileiro.

Para isto, foram efetuados:

Investigagdo sobre legislagbes, normas e condutas brasileiras e internacionais
relacionadas a sustentabilidade do pescado.
Pesquisa dos programas do governo brasileiro relacionados a cadeia produtiva do

pescado.
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e ldentificacdo e avaliacdo dos principais referenciais nacionais e internacionais para a
aquicultura sustentavel, tais como Normas, Codigos de Conduta, Programas de
Certificagdo, com foco na carcinicultura e tilapicultura,

e Caracterizacdo do panorama geral da cadeia produtiva de pescado e, especificamente
da tilapicultura e carcinicultura, com o uso de material acessivel ao publico em geral,
tais como livros, teses, dissertacdes e artigos.

Dentre os referenciais relacionados as boas préaticas na producao aquicola destacam-se
as Diretrizes Técnicas para Certificagdo da Aquicultura (FAO, 2011), Codigo de Conduta
para a Pesca Responsavel (FAO, 1995), leis, decretos e regulamentos referentes a atividade,
além dos Programas de Certificacdo da Alianca Global da Aquicultura (GAA), GLOBAL
GAP, Aquaculture Stewardship Council (ASC), Friend of the Sea e Associacdo Brasileira de
Criadores de Camardo (ABCC).

Cabe ressaltar que tais programas de certificagdo foram selecionados, neste estudo, por
seguirem as Diretrizes Técnicas para Certificacdo da Aquicultura (DTCA), apresentarem
ampla aceitacdo no mercado internacional e por sua abrangéncia nas esferas da
sustentabilidade, nomeadamente a ambiental, social e econémica.

Para identificar os fatores de sucesso, foi elaborada a lista de verificagcdo (Apéndice A)
com itens a serem observados, a principio para a tilapicultura, com base na compilacdo dos
respectivos Programas de Certificacbes Internacionais, regulamentos e legislacdes aplicaveis
a atividade estudada.

Esta primeira lista de verificacdo foi construida agregando questdes referentes a
documentacdo e gestdo da fazenda, meio ambiente, salde e bem-estar animal, seguranca do
alimento e responsabilidade social e seguranca do trabalho, seguindo as recomendacdes das

Diretrizes para Certificacdo da Aquicultura (FAO, 2011).

3.1.2. Estudo piloto (etapa 2)

Para garantir o sucesso e eficacia desta ferramenta de avaliacdo, a aplicacdo da lista de
verificagdo foi testada através de visitas, aqui denominadas “piloto”.

Pretendia-se verificar a facilidade do uso desta ferramenta, para a coleta das
informacdes requeridas, bem como a necessidade de ajustes que permitissem um maior
aproveitamento desta, no direcionamento das entrevistas, observacdes in loco e avaliacdo da

documentacéo, nos estudos de caso multiplos.
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Diante disto, foram realizadas visitas a trés fazendas produtoras de tilapia, na cidade
de Pirai, no estado do Rio de Janeiro.

A escolha destas fazendas para o piloto deveu-se a sua localizacdo estratégica, que
facilitou a aplicacdo da lista de verificacdo, repetidas vezes e em dias distintos, até que se
obtivessem as adequagOes necessarias a ferramenta. Outro fator chave na sele¢do dos estudos
“piloto” foi o apoio dado pela Fundagdo Instituto de Pesca do Rio de Janeiro (FIPERIJ), que
intermediou o0 contato com os produtores e acompanhou todas as visitas, colaborando
significativamente para o aprendizado obtido nesta etapa.

Apobs a aplicagdo da lista de verificagdo no estudo piloto, foram feitas algumas
modificacfes na sua estrutura (Apéndice B). Estas alteracBes serviram para validar o método

de pesquisa para melhor abordagem pratica durante as proximas etapas.

3.1.3. Estudo de caso multiplo (etapa 3)
Escolha metodoldgica

O processo de pesquisa foi conduzido sob a forma de Estudo de Caso multiplo com
pesquisa de campo, que € a descricdio de uma situacdo real experimentada por uma
determinada organizacdo ou pessoa, em certo momento, envolvendo um problema, uma
decisdo, um desafio, ou uma oportunidade a ser considerada por alguém e tem como principal
vantagem a validacdo derivada da evidéncia empirica obtida por meio da analise dos estudos
de caso previamente selecionados (GOMES, 2006).

A escolha de estudo de caso multiplo permitiu a identificacdo dos fatores de sucesso
presentes e ausentes, para a implantacdo de préaticas sustentaveis de producdo, por
empreendedores brasileiros, na carcinicultura e tilapicultura. Isto porque, foi possivel
identificar e descrever as praticas reais dos setores estudados frente as recomendacdes
internacionais e nacionais, para que seja desenvolvido e implementado um Programa de
Certificacdo Brasileiro para a Aquicultura Sustentavel.

Segundo Yin (2005), "os estudos de caso sdo a estratégia preferivel quando as
perguntas colocadas sdo do tipo ‘como’ e ‘por qué', quando o pesquisador tem pouco controle
sobre os eventos e quando o foco é um fenbmeno contemporaneo inserido em algum contexto
da vida real".

O estudo de caso maltiplo também possibilitou a elaboracdo de sugestdes sobre como
um Programa de Certificagdo para a Aquicultura sustentivel poderd promover melhorias as

praticas correntes do setor.
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Para Menezes e Silva (2000), do ponto de vista da sua natureza, esta pesquisa é
considerada aplicada, pois objetiva gerar conhecimentos para aplicacdo pratica dirigida a
solucdo de problemas especificos. A analise de produtores de camardo e tilapia no Brasil
sobre os aspectos relacionados a seguranca de alimentos, meio ambiente, saude e seguranca
do trabalhador e responsabilidade social, aspectos norteadores de um cultivo sustentavel,
permitird orientar a construcdo de um Programa de Certificacdo para a Aquicultura
sustentavel aplicavel a realidade brasileira.

Os estudos de caso selecionados estdo descritos nos itens 5.1.

Escolha dos casos

Com relacdo ao critério de selecdo das unidades produtoras foram tomadas como
premissas bésicas: serem empresas brasileiras, atuarem no setor do cultivo de tilapia, camardo
de agua salgada e/ou agua doce nos principais polos produtores do Brasil e estarem no
cronograma de visitacdo da equipe Inmetro/SEBRAE/ABNT. A escolha das empresas
decorreu da aceitagdo das mesmas em participarem da pesquisa.

Foram feitas visitas a 18 fazendas aquicolas brasileiras entre tilapiculturas e
carciniculturas, como mostra a tabela 2.

Considerando que a tilapicultura estd largamente distribuida pelo pais, as visitas a
campo aos produtores de tilapia foram realizadas nos estados do Espirito Santo e Rio de
Janeiro.

No que se refere a carcinicultura marinha, a regido Nordeste foi escolhida para a
pesquisa porque esta € responsavel atualmente por quase totalidade do camardo cultivado no
Brasil, uma vez que as condic¢des edafoclimaticas nesta regido sdo extremamente favoraveis a
esta atividade (LISBOA FILHO & CARLINI JUNIOR, 2004). Ja para carcinicultura de agua
doce, o0 estado do Espirito Santo é o maior produtor de camardo de agua doce do pais
(INCAPER, 2010).

Tabela 2: Numero de fazendas aquicolas visitadas por estado

Rio de Janeiro Espirito Santo Rio Grande do Norte
Tilapicultura 05 05 -
. - 02 -
Carcinicultura
- - 06
Total 05 07 06
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Rio de Janeiro

Foram feitas visitas a produtores da Cooperativa de Aquicultores do Sul Fluminense —
Peixe Sul, referéncia estadual na organizacdo de aquicultores familiares para a producéo de
tilapias. Para o projeto piloto foram realizadas visitas a 3 pequenos produtores: em Arrozal -
distrito de Pirai, em Passa Trés - distrito de Rio Claro e Pinheiral. Apds a validagdo da

metodologia foram realizadas visitas em mais 2 pequenos produtores de tilapia em Pinheiral.

Espirito Santo

Foram visitadas 5 pisciculturas de tilapia nos municipios de Venda Nova do imigrante,
Soido de Baixo, Brejetuba, Linhares e Jaguaré, sendo 4 pequenos produtores e um médio
produtor e, 2 pequenas propriedades de carciniculturas de agua doce em Sdo Domingos do
Norte. Também foram feitas visitas em 3 industrias que beneficiam pescado produzido pelas
fazendas visitadas: Associacdo Capixaba de Aquicultores (ACA) em Muniz Freire, ALA
Pescados em Linhares e Cooperativa de Aquicultores do Espirito Santo (CEAQ) em Séao

Domingos do Norte. No entanto ndo foram aplicados check lists nas industrias.

Rio Grande do Norte

Foram feitas visitas a 6 fazendas produtoras de camardo: uma propriedade de grande
porte, duas de médio porte e trés fazendas de pequeno porte. As fazendas visitadas situam-se
nos municipios de Ceara Mirim, Sdo Gongcalo, Tibau do Sul e Goianinha.

A tabela 3 apresenta a classificacdo para fazendas aquicolas conforme a extensdo da
propriedade (BRASIL, 2009):

Tabela 3: Classificagdo das fazendas de acordo com sua extensdo territorial (BRASIL, 2009).

Pequena (P) Média (M) Grande (G)
Carcinicultura e
Piscicultura  Continental _g 52 50 > 50
(tanque  escavado/Area
(ha)
Carcinicultura < 1.000 1.000 a 5.000 >5.000

Piscicultura Continental
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(tanques-rede ou
revestidos/ \Volume (m?)

Qualificacéo dos entrevistados

De acordo com Yin (2005), informantes-chaves sdo sempre fundamentais para o
sucesso de um estudo de caso. Para o autor, essas pessoas nao apenas fornecem ao
pesquisador do estudo, percepcdes e interpretacdes sobre um assunto, como também podem
sugerir fontes nas quais se podem buscar evidéncias corroborativas ou contrarias, podendo se
iniciar a busca a essas evidéncias.

Neste estudo de caso foram entrevistados os responsaveis pelas unidades produtoras

de tilapia e camarao e funcionarios, além de técnicos que atuam junto a tais unidades.
Coleta dos dados

Nesta etapa, com a lista de verificacdo ja experimentada e validada, foi realizada a sua
aplicacdo a campo, por meio da realizacdo de visitas técnicas (Figura 5). Estas ocorreram no
estado do Rio Grande do Norte para carcinicultura marinha e nos estados do Rio de Janeiro e
Espirito Santo para tilapicultura, em tanques escavados e tanques rede; sendo que neste Gltimo

estado também foram feitas visitas a produtores de camarao de agua doce.
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Figura 5: Aplicacdo do check list em fazenda de tilapia em Soido de Baixo (ES), em 20 de
marc¢o de 2012. Fonte: Autora (2012).

O estudo de caso multiplo visou realizar o diagnostico das praticas atuais dos
empreendimentos selecionados frente aos requisitos definidos nas listas de verificacdo. Os
dados foram recolhidos atraves de observagdes in loco, entrevistas com os proprietarios das
fazendas visitadas, técnicos e funcionérios, tendo a lista de verificagdo como ferramenta
norteadora da coleta de dados.

O uso de listas de verificacdo, com itens a serem observados, € considerado uma
importante ferramenta para identificar os fatores de sucesso. Uma vez identificados, os itens
da lista de verificacdo devem ser considerados durante o desenvolvimento e implementacao
do programa para que 0 Sucesso possa ser atingido.

De acordo com (HERRERA, 2007), pode-se definir como fatores de sucesso ou
Fatores Criticos de Sucesso (FCS), os pressupostos essenciais para o alcance dos objetivos
que contribuem para o sucesso de um programa e devem ser traduzidos em indicadores que
monitorem esses desempenhos criticos, pois sem eles, o desempenho dos recursos,
competéncias organizacionais e processos levam a comprometer os resultados almejados.

Para Leidecker e Bruno (1984) e Magnani (2004), quando os fatores criticos de
sucesso sdo adequadamente identificados e gerenciados, promovem melhor desempenho e
competitividade de uma organizacdo dentro de um segmento de negdcio especifico.

Os fatores de sucesso sdo tdo importantes quanto a determinacdo das metas que o
gerente deseja atingir, é a determinacdo, de forma consciente e explicita da estrutura basica de
variaveis que poderdo influenciar o sucesso ou fracasso no alcance das metas (BULLEN &
ROCKART, 1981; HERRERA 2007).

3.1.4. Divulgacéo dos resultados (etapa 4)

Os fatores de sucesso, verificados durante os estudos de casos, foram divulgados e
debatidos em duas oficinas técnicas, realizadas um dia ap6s o término das visitas as
propriedades. Estas oficinas se propuseram ndo s6 a divulgar informacGes relativas ao
processo de certificacdo em aquicultura, como também a:

Q) Apresentar o Programa de Certificagcdo do Pescado Brasileiro (PCPB).

(i) Expor os fatores de sucesso encontrados e buscar a validagédo destes pelas

partes interessadas.
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(iii)  Proporcionar nivelamento de informacgfes e troca de experiéncias entre 0s
produtores, especialistas, entrepostos de pescado e demais partes interessadas
para a verificacdo de demandas por Normas Técnicas.

O puablico alvo das oficinas técnicas constitui-se de: produtores de camaréo,
produtores de til&pia entrepostos de pescado, especialistas (pesquisadores, professores),
representante da ABNT, equipe de pesquisadores do Inmetro e representantes do MPA.

Durante o evento foram abordados aspectos tedricos e praticos que envolvem o0s
processos de normalizacgéo e de certificacdo, incluindo: boas praticas de normalizacdo, normas
e regulamentos técnicos, programas de avaliacbes de conformidade, Programas de
Certificacdo para a Aquicultura Sustentavel.

Além destas oficinas, os resultados da pesquisa também foram divulgados através da

publicacdo cientifica (artigos, periddicos e congressos).

3.1.5. Elaboracéo de propostas para nortear o desenvolvimento do PCPB (etapa 5)

A partir do conhecimento gerado nas etapas anteriores, bem como pela validagédo
obtida durante as oficinas técnicas sobre os fatores de sucesso encontrados nos estudos de
caso, foram elaboradas recomendacdes para a melhoria das préaticas do setor de aquicultura.

Estas recomendacdes poderdo ser usadas na construcdo do Programa de Certificacdo
para a Aquicultura Sustentavel, especialmente no que se refere a elaboracdo da sua base

normativa.

3.2 Limitacdes do Estudo

As empresas produtoras de tilapia e de camardo localizadas nas regides Sudeste e
Nordeste do Brasil foram escolhidas como foco nesta pesquisa, porém existem outras
empresas com perfil semelhante atuantes no pais. As generaliza¢des ndo podem ser feitas de
forma aleatdria como prevé o método de estudo de caso, porém, a pesquisa possibilita revelar
particularidades da instituicdo examinada que, muitas vezes, podem ser reveladoras para o
fendmeno estudado.

Segundo Yin (2005), o objetivo de um estudo de caso é fazer uma analise
“generalizante” ndo “particularizante”. Portanto, os estudos de caso, da mesma forma que os

experimentos, sdo generalizaveis a proposicoes tedricas e ndo a populagdes e universos. Cabe

42



ressaltar que um conjunto de limitac6es decorre da subjetividade da coleta, registro e analise
de informac0es, particularmente aquelas obtidas por meio de entrevista pessoal.

A percepcdo dos entrevistados € um dos vieses a que, inevitavelmente, deve-se
submeter o pesquisador neste tipo de assunto. Especificamente, quando relatando eventos
passados, é possivel que o entrevistado ndo disponha da memaria de tais eventos; ou distorca,
deliberadamente ou ndo, esses eventos. Por outro lado, mesmo quando se referindo a eventos
em processo, pode ele desejar, por exemplo, impressionar o entrevistador alternando, de
forma parcial ou total, as informacdes. Nao ha, na verdade, muita defesa contra isso, a ndo ser
a habilidade do entrevistador em abordar a mesma questdo por diferentes angulos, de forma a
testar as respostas obtidas, ou ainda o uso de vérias fontes. A comparacdo de mais de uma

fonte foi realizada neste estudo de caso (YIN, 2005).
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 Principais Sistemas de Certificagdo Estudados

As certificacbes estudadas podem ser comparadas através dos quadros 2 e 3, onde
observa-se que as normas de cada certificacdo possuem principios e dentro destes principios
podem existir requisitos e subrequisitos.

Pode-se observar que as normas estudadas tratam dos principais temas abordados
pelas Diretrizes para Certificagdo da Aquicultura (FAO, 2011): Meio Ambiente Bem-estar
Animal, Seguranca do Alimento e, Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho
(PARKES, 2010). Porém, nenhuma destas normas trata todos os requisitos minimos das
Diretrizes FAO com perfeicdo ou com a mesma riqueza de detalhes em que abordam alguns
assuntos. Como € o caso GAA e da ABCC, que ndo abordam responsabilidade social e
seguranca do trabalho com tantos requisitos quanto a FOS, ASC e a Global GAP, esta ultima
possui um manual proprio de responsabilidade social. A ASC e a FOS ndo abordam a
seguranca do alimento tdo bem como a Global GAP, que requer inclusive, a implantacdo de
um sistema de gestdo para seguranca dos alimentos.

De todos os principios listados, a seguranca dos alimentos foi o tema que apresentou
maior caréncia de requisitos entre as certificacdes estudadas.

Todas as certificacbes possuem padrOes sobre gestdio do meio ambiente,
responsabilidade social e sobre manejos de produgéo, dando énfase a estes assuntos.

Como importantes aspectos positivos das normas privadas estudadas tém-se a atencao
dada a rastreabilidade da producdo, desde a obtencdo das formas jovens pela fazenda e o
cumprimento as legislagdes nacionais e locais pertinentes a atividade. A GLOBAL GAP, por
exemplo, exige que as larvas ou alevinos sejam adquiridos de laboratério com a mesma

certificacao.
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Quadro 2: Principios das normas para certificacdo de fazendas de tilapia

lobal GAP

1. Comunidade
1.1 Direitos de
propriedade e
cumprimentos
regulares
1.2 Relagbes com a
Comunidade
1.3 Seguranga do
trabalhador e
relacdes trabalhistas

. Meio Ambiente
2.1 Conservacéao de
mangues e protecao
da biodiversidade
2.2 Manejo de
efluentes
2.3 Uso de farinha e
6leo de peixes
2.4 Conservacao do
solo e da agua
2.5 Controle de fugas
e uso de Organismos
Geneticamente
Modificados (OGM’s)
2.6 Armazenamento e
despejo de insumos
2.7 Bem-estar animal

3. Seguranca do
Alimento
3.1 Manejo de drogas
e quimicos
3.2 Qualidade
microbiol6gica
3.3 Colheita e
transporte
3.4 Rastreabilidade

1. Cumprimento da
legislagéo nacional e local

2. Localizagéo das
fazendas em locais
adequados - conservagao
da biodiversidade e
importantes habitats
naturais

3. Preservagéo dos
recursos aquaticos

4. Conservacdo das
espécies e populacbes
selvagens

5. Uso responsavel dos
recursos

6. Gestdo da saude e hem-
estar animal

7. Responsabilidade Social

1. Gestdo de area
2. Reproducéo
3. Produtos quimicos

4. Seguranca e saude
ocupacional

5. Gestdo, manejo e bem-
estar dos animais

6. Despesca

7. Amostragem e analises
8. Manejo da ragédo

9. Controle de pragas

10. Gestdo Ambiental e
da biodiversidade

11. Descarte da agua

12. Pbs-despesca:
balango de massa e
rastreabilidade

13. Pds-despesca:
operacdes

14. Critérios sociais

1. Administracdo da
instalagdo de aquicultura
sustentavel (documentos,
infra-estrutura, etc)

2. Localizagéo da
fazenda (impacto
ambiental)

3. Infraestrutura
4. Engorda

5. Alimentacéo
(arragoamento)

6. Organismos
geneticamente
modificados (OMG) e
horménios de
crescimento

7. Prevencdo de
enfermidades e uso de
farmacos

8. Uso da &gua (descarte
e abastecimento)

10. Substancias perigosas

11. Administracdo da
energia

12. Responsabilidade
social
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Quadro 3: Principios das normas para certificacdo de fazendas de camarao.

GlobalGAR

1. Comunidade
1.1 Direitos de
propriedade e
cumprimentos
regulares
1.2 Relagbes com a
Comunidade
1.3 Seguranga do
trabalhador e relacdes
trabalhistas

. Meio Ambiente
2.1 Conservacéao de
mangues e protecio
da biodiversidade
2.2 Manejo de
efluentes
2.3Manejo de
sedimentos
2.4 Conservacao do
solo e da agua
2.5 Fontes de pos-
larvas
2.6 Armazenamento e
despejo de insumos

. Seguranca do Alimento

3.1 Manejo de drogas
e quimicos

3.2 Sanidade
microbiol6gica

3.3 Colheita e
transporte

3.4 Rastreabilidade

1. Cumprimento da
legislacdo nacional e
local

2. Gerenciamento das
fazendas em locais
adequados - conservacao
da biodiversidade e
importantes habitats
naturais

3. Desenvolvimento das
operacdes da fazenda
considerando as
comunidades locais

4. Uso de politicas
trabalhistas responsaveis

5. Gestdo da saude do
camardo

6. Controle da origem de
reprodutores, selecdo dos
estoques e efeito do
gerenciamento

7. Uso dos recursos
naturais de maneira
responsavel e eficiente

1. Gestdo de area

2. Reprodugéo

3. Produtos quimicos

4. Seguranca e saude
ocupacional

5. Gestdo, manejo e bem-
estar dos animais

6. Despesca

7. Amostragem e analises
8. Manejo da ragéo

9. Controle de pragas

10. Gestdo Ambiental e
da biodiversidade

11. Descarte da 4gua

12. P6s-despesca: balango
de massa e rastreabilidade

13. P6s-despesca:
operacgoes

14. Critérios sociais

1. Administracdo da
instalacdo de aquicultura
sustentavel (documentos,
infra estrutura, etc)

2. Localizacdo da fazenda
(impacto ambiental)

3. Infraestrutura

4. Alimentacéo
(arragoamento)

5. Organismos
geneticamente
modificados (OMG) e
hormonios de
crescimento

6. Prevencao de
enfermidades e uso de
farmacos

7. Uso da agua (descarte
e abastecimento)

8. Substancias perigosas

9. Administracdo da
energia

10. Responsabilidade
social

11. Rastreabilidade
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4.2 ldentificacdo dos Fatores de Sucesso

Durante a realizacdo das visitas, a equipe de pesquisa foi bem recebida pelos
produtores, que demonstraram ter interesse no PCPB e em melhorar a produtividade, a
qualidade e o lucro de suas fazendas. As respostas foram obtidas com facilidade, nédo
encontrando resisténcia dos produtores para responder as questdes. No entanto, ndo se obteve
acesso a nenhum tipo de documentagéo referente a licengas, direitos de propriedade, impostos
entre outros. Estes dados foram obtidos apenas através da entrevista com o produtor.

Os fatores de sucesso que foram identificados através da aplicacdo do check list estdo

representados nos quadros 4, 5, 6, 7 e 8.

4.2.1. Documentacao

Quadro 4: Fatores de Sucesso Identificados para Documentagéo

Exigido ou
recomendado por
Fator de Sucesso Justificativa paraa | Importancia deste . padrges .
(FS) identificacdo do FS fator. _|nter~naC|onzfus_,
legislacéo ou codigos
de boas préaticas.
Registro de Entrevista; Registr9 e Diretrizes FAO,
Aquicultor 17 produtores (RJ, _ a_utngagao no GLOBAL GAP,
ES e RN) Ministério da Pescae | ASC, GAA, FOS.
Entrevista Aquicultura para Codigo de Conduta
Licenca de 6 produtores: 1 exercicio da para Pesca
Aquicultor tilapicultor (ES) e 6 | atividade; Respeitoa | Responsavel FAO
carcinicultores (RN). | Legislagdo Vigente

De todos os 18 empreendimentos visitados, apenas 1 empreendimento ndo possuia o
registro de aquicultor junto ao Ministério da Pesca e Aquicultura e destes, 6 produtores
possuiam a licenca de aquicultor.

O Registro e a Licenca de Aquicultor Registro Geral da Atividade Pesqueira — RGP
sdo instrumentos do Governo Federal que visam a contribuir para a gestdo e
o desenvolvimento sustentavel da atividade pesqueira, em atendimento ao disposto na Lei no
11.959, de 26 de junho de 2009. O Registro de aquicultor é o primeiro passo para a obtencdo
da licenca de aquicultor, porém poucos sdo 0s pequenos produtores licenciados na atividade

(apenas 6 empreendimentos), ja que a licenca para a atividade exige também a licenca
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ambiental (MPA, 2011).

Estes registros de atividade respondem ao artigo 9 do Codigo de Conduta para Pesca
Responsavel (FAO, 1995), que preconiza que os Estados estabelecam mecanismos adequados,
como bases de dados e redes de informacéo para recolher, partilhar e divulgar dados relativos
a sua atividade aquicola para facilitar a cooperacao, planejamento e para o desenvolvimento
da aquicultura em nivel nacional, sub-regional, regional e global. Além disso, sdo
importantes para comprovar a existéncia legal da atividade perante o governo e demais
entidades que fomentam a aquicultura. Possibilita o levantamento correto de dados e o
georreferenciamento da propriedade pelos 6rgdos publicos, 0 maior comprometimento da
fiscalizagdo pelos o6rgdos responsdveis, o beneficio através de politicas publicas,
investimentos e beneficios para o setor e facilita a representacdo e reivindicacdo dos

produtores.

4.2.2 Meio Ambiente

Quadro 5: Fatores de Sucesso Identificados para Meio Ambiente

Exigido ou
recomendado por

Fator de Sucesso Justificativa paraa | Importéancia deste . padrges .

. A internacionais,
(FS) identificacdo do FS fator. e

legislagéo ou

cddigos de boas
praticas.
de impacto 6.938/1981, Res.
Entrevista e/ou ambientarl)l e para CONAMA 237/1997,

observacao direta; P Res. CONAMA

garantir que a
atividade n&o cause
dano ambiental e
faca as mitigacOes

Licenca ambiental 12 produtores:
6 tilapicultores (ES);
6 carcinicultores

413/2009, GLOBAL
GAP, GAA, ASC,
FOS, ABCC, Caodigo

(RN). o de conduta para
necessarias aos .
i - Pesca Responsavel
impactos ja EAO
ocasionados. '

o a Diretrizes FAO,
(chill:r%?s?n%i,OGM Entrevista, E proibido o cultivo GLOBAL GAP,
Gen%ticamen te Todos os produtores P de animais GAA, ASC, FOS.
Modificados) atendem a esta transadnicos Caodigo de Conduta

recomendacéo. g ' para Pesca

Responsavel FAO
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De acordo com os resultados apresentados no quadro acima, nota-se um contraste
entre os estados do RJ, ES e RN: no RJ nenhum produtor tinha a Licenca Ambiental,
enquanto que no RN todos os produtores possuiam a licenca e no ES todos os
empreendimentos ja eram licenciados ou estavam em processo de licenciamento — o que foi
considerado como positivo para a pesquisa em questdo. No RN e no ES nota-se um esforgo
dos 6rgdos governamentais para facilitar o licenciamento dos carcinicultores, enquanto no RJ
este esforco por parte das instituicdes de apoio da atividade nédo é observado.

Os produtores do Rio de Janeiro atribuem a dificuldade de obtencdo da Licenca
Ambiental no estado ao alto custo de investimento em infra-estrutura na fazenda para adequar
a atividade conforme manda a legislagéo, principalmente devido a necessidade de construcédo
de lagoa para tratamento de efluentes, que consiste em uma exigéncia para o licenciamento
ambiental segundo a Resolucdo CONAMA, n° 413 (BRASIL, 2009).

Em relagdo a introducdo de Organismos Geneticamente Modificados (OGM) na
producdo, todas as fazendas visitadas atendiam a orientacdo das diretrizes FAO para
certificacdo da Aquicultura (FAO, 2011).

Organismos Geneticamente Modificados (OGM) é o termo que abrange todos 0s
organismos criados em laboratério com técnicas avancadas que permitem alterar sua estrutura
genética, inclusive através da utilizacdo de genes de outros organismos, mudando a forma da
estrutura original e obtendo caracteristicas especificas (SUZUKI, 2005).

Entre as possiveis consequéncias do uso de OGM, os cientistas prevéem o
empobrecimento da biodiversidade, o que pode interferir negativamente no equilibrio
ecoldgico e na seguranca e qualidade alimentar (MENDES, 2006).

Serélinne et al (2012) concluiu em experimento de longa duracdo, que ratos
alimentados com milho transgénico morreram 2 a 3 vezes mais rapido do que os ratos de
grupos controle. As consequéncias metabdlicas da alimentacdo com o milho transgénico
animais desenvolveram mais tumores, congestao e necrose hepaticas nos animais alimentados
com milho modificado.

A identificacdo dos riscos associados aos alimentos transgénicos, a estimativa da
possibilidade de ocorrerem e, em caso de ocorréncia, a determinagéo da gravidade dos efeitos,
sdo pontos que merecem uma analise ponderada. O fato de se pensar que a introducédo desta
nova tecnologia é um aspecto claramente positivo, e que se justificam todos os esforcos ja
desenvolvidos e a desenvolver em tdo promissor campo da Ciéncia, ndo deve dispensar o
acompanhamento cuidadoso de todas as implicacdes possiveis, nomeadamente no Ambiente e

Saude Humana, no imediato e no longo prazo (GASPAR, 2004).
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A producdo de alimentos seguros a partir de OGM é um dos principais temas de

discussdo atual. A avaliacdo dos beneficios e riscos tanto a salde humana como ao meio

ambiente é um desafio que deve ser solucionado.

4.2.3. Saude e bem-estar animal

Quadro 6: Fatores de Sucesso Identificados para Saude e Bem-Estar Animal

Fator de Sucesso
(FS)

Controle da
densidade
populacional nos
tanques de cultivo

Justificativa para a
identificacdo do FS

Entrevista
18 produtores.

Importancia deste
fator.

Evitar densidade

populacional que

cause estresse nos
animais.

Exigido ou
recomendado por
padroes
internacionais,
legislagéo ou
cddigos de boas
praticas.

GLOBAL GAP,
GAA, ASC, ABCC

Bom arracoamento
e observacéo da
alimentacao

Entrevista;
18 produtores

O bom manejo
alimentar é
fundamental para
promover a saude e 0
bem estar animal.

Diretrizes FAO,
GLOBAL GAP,
GAA, ASC, ABCC.

Prevencao do
estresse dos peixes
(observacao direta
da coloracdo da
agua e renovacao da
agua dos tanques
para controlar
oxigenacao)

Entrevista;
18 produtores

A oxigenacdo
adequada é
fundamental para
evitar o estresse e
promover a saude
dos animais

Diretrizes FAO,
GLOBAL GAP,
GAA, ASC, ABCC.

Segundo Duarte et al. (2009), o conhecimento sobre bem-estar é necessario para
modelar normas de boas préticas, linhas de orientacdo e legislacdo acerca de como 0s animais
devem ser tratados em cativeiro e principalmente para garantir que uma carne de melhor
qualidade chegue ao mercado consumidor.

De acordo com Volpato et al. (2007) os peixes sdo sencientes, ou seja, sentem dor,
frio, conforto, desconforto, e tem habilidade de diferenciar conscientemente os estados

internos como “bom ou ruim”, “prazeroso ou desagradavel”. O acumulo de efeitos de
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sucessivas situacfes de estresse, comumente associados aos manejos da producgdo piscicola,
pode se manifestar a nivel populacional, ocasionando severa mortalidade.

Todos os aquicultores demonstraram conhecimento de que o sucesso da producao esta
intimamente relacionado ao bem-estar dos peixes, que depende da manutencdo de condicdes
ideais do ambiente de cultivo, além da salde animal e nutricdo adequada. Para isto, 0s
produtores observam o comportamento dos peixes na alimentagcdo (como mostra a figura 6),

fazem renovacao da agua, uso de aeradores quando necessario, e utilizam observacao a olho

nu das caracteristicas da agua dos tanques para realizar o controle de qualidade da agua.

Figura 6: Trabalhador fazendo o arracoamento a lanco (alimentacdo) e observando o
comportamento dos animais em fazenda de tildpia em Pirai (RJ), em 07 de fevereiro de 2012.
Fonte: Autora (2012).

Outro fator identificado foi & manutencéo de baixas densidades de animais nos tanques
de cultivo, j& que 0 aumento na densidade de estocagem - em principio uma opgao promissora
que combina 0 maximo uso da agua com maior producdo de peixes - tem se mostrado uma
fonte potencial de estresse. Principalmente por sua caracteristica de estresse cronico, situacdo

em que 0s peixes perdem a capacidade de homeostatica adaptativa, incrementam a
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competicdo, influenciando negativamente na qualidade da agua, diminuindo a disponibilidade
de alimentos (GOMES et al.,2003).

Alguns dos indicadores de excesso populacional prolongado em trutas incluem a
reducdo das taxas de conversao e crescimento, a reducdo da condicdo fisica, e a erosdo das
barbatanas dorsais (DUARTE et al, 2009), o que interfere ndo s6 no rendimento da producéo,
mas também na qualidade do produto final. Estes aspectos, portanto, comprovam a relacdo

direta do bem-estar animal com a seguranca do alimento.

4.2.4. Seguranca do Alimento

Quadro 7: Fatores de Sucesso Identificados para Seguranca do Alimento

Exigido ou
recomendado por
Fator de Sucesso Justificativa paraa | Importancia deste . padrges .
e internacionais,
(FS) Identificacdo do FS fator. legis|acs
egislacéo ou
codigos de boas
praticas.
Medicamentos s
Sem uso de Entrevista; devem ser a_pllcados Diretrizes EAO
medicamentos com para a fl_nallgade de Cddigo de Conduta
L Todos os produtores sua indicacdo, em
finalidade q de d q para Pesca
rofilatica atendem a e§ta caso de doencas € de Responsavel FAO
P recomendacéo. acordo com suas
recomendacoes.
Diretrizes FAO,
Sem uso de Entrevista; GLOBAL GAP,
sub_stgnmas Cumprimento & GAA, ASC, FOS,
proibidas na Todos os produtores leqislaco ABCC
producéo atendem a esta gistag Cddigo de Conduta
(horménios, etc.) recomendacgéo para Pesca
Responsavel FAO

Dentre os fatores de sucesso identificados, o uso de medicamentos com finalidade
profildtica ndo é recomendado (FAO, 2012). Sua aplicacdo aumenta 0 risco do uso
inadvertido, levando ao aumento da resisténcia de microrganismos patogénicos, bem como as
chances de contaminacdo do produto final por residuos quimicos da droga utilizada em
quantidades acima dos limites permitidos (AMAGLIANI, 2012).

No Brasil existe o Programa Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes em
Produtos (PNCRC), estabelecido pela Instrugdo Normativa SDA N.° 42, de 20 de dezembro
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de 1999, pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (BRASIL, 1999). O
PNCRC é um programa federal de inspecéo e fiscalizacdo de alimentos, baseado em analise
de risco, que visa verificar a presenca de residuos de substancias quimicas potencialmente
nocivas a saude do consumidor, como residuos de medicamentos veterinarios, de agrotoxicos
ou afins, de contaminantes ambientais (ex: aflatoxinas) e de contaminantes inorganicos
(metais pesados) (BRASIL, 2011). Este programa consiste em importante instrumento no
monitoramento e controle do uso de substancias quimicas e medicamentos na aquicultura,
para garantir a seguranca do alimento. Todos aquicultores entrevistados revelaram néo ter o
costume de tratar os animais com medicamentos e substancias quimicas, isto contribui para o
cumprimento da legislagdo através do PNCRC e também das Diretrizes FAO (2011), porém
outros aspectos também devem ser considerados. Os residuos presentes na agua de cultivo e
no solo podem ser provenientes de outros cultivos na mesma propriedade ou até ja estarem
presentes no ambiente mesmo antes da instalagdo do empreendimento.

A predominéncia da agricultura convencional, caracterizada, sobretudo, pelo uso
indiscriminado de agrotdxicos, tem levado a pesquisas acerca da percepcao sobre a salde e 0
ambiente implicados nas préaticas agricolas (STOTZ, 2012). Muitas fazendas aquicolas nédo
possuem apenas uma atividade de produgdo e os perigos de uma atividade podem ser
transferidos para outra atividade (CERF, 2011).

Detectar possiveis perigos que podem ser transferidos de uma atividade para a
aquicultura e vice-versa, também é importante na elaboracdo de normas de certificacdo. Esta
transferéncia de perigos ndo é citada em nenhum programa estudado e ndo consta em nenhum

regulamento consultado.

4.2.5 Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho

Quadro 8: Fatores de Sucesso Identificados para Responsabilidade Social e Seguranca do
Trabalho

Exigido ou
recomendado por
Fator de Sucesso Justificativa paraa | Importancia deste . padrpes .
e internacionais,
(FS) Identificacédo do FS fator. legislacs
egislacéo ou
cddigos de boas
praticas.
Cumprimento a Entrevista; Cumprimento da lei, | Constituicdo Federal,
legislacdo dando ao trabalhador Decreto-Lei n°
trabalhista 18 produtores. 0 que é exigido por 5.452/1942 (CLT),
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lei (pagamento Diretrizes FAO,
através de salarios, GLOBAL GAP,
direito a férias, GAA, ASC, FOS,
13°salério etc) ABCC.
« o E importante que a
:(;E?gjﬁf&ss de Entrevista; certificacdo seja Diretrizes FAO,
pequena escala. 16 produtores ap licavel a todos os ASC.
tipos de produtores

Todos os produtores que possuem funcionarios empregam mao-de-obra com carteira
assinada e fazem pagamentos com salarios. Os produtores demonstram entender a
importancia de tratar os seus funcionarios de forma responsavel dentro das regras e normas
trabalhistas nacionais, estando, portanto, em concordancia com a legislacdo e com as
Diretrizes para Certificacdo da Aquicultura (FAO, 2011).

No entanto, na carcinicultura marinha principalmente, existe uma etapa da producéo
onde é empregada méo-de-obra informal. Os produtores contratam méo-de-obra sem acordos
por escrito, por um dia e fazem o pagamento dos trabalhadores através de dinheiro, produto
(camardo) ou refeicdo. Ha que se propor solucdes para formalizar este trabalho, j& que na
despesca € contratado um namero grande de trabalhadores (sem condi¢bes de seguranca do
trabalho), para que o trabalho seja seguro, para que ndo seja empregada mao-de-obra infantil e
para que 0s pagamentos sejam justos e firmados por escrito e, estabelecidos de acordo com o
tempo de operacéo.

Todos os pequenos produtores recebem assisténcia técnica dos 6rgdos de extensdo
rural de seus estados. Esta assisténcia é fundamental para evitar a marginalizacdo dos
pequenos aquicultores, para que sejam competitivos e inseridos no mercado. Futuramente,
para a implementacdo de praticas mais sustentaveis e eficientes de manejo sera imprescindivel
a intensificacdo dos servicos de extensao.

No entanto, as preocupac0es e interesses dos pequenos aquicultores requerem esforgos
especiais, principalmente no que diz respeito aos custos financeiros que envolvem o processo
de certificacdo (GLOBAL GAP, 2012). Faz-se necessaria a elaboracdo de planos que
facilitem sua entrada na cadeia de mercados certificados. Os investimentos nos custos de
transicdo para introducdo desses pequenos produtores no processo devem ser facilitados seja

pelo setor publico, seja pelo setor privado (FAO, 2011).

4.3. Fatores de Sucesso néo ldentificados — “Oportunidades de Melhorias”
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Muitos foram os fatores de sucesso que ndo foram identificados durante a realizagéo
da pesquisa. Estes séo abordados como oportunidades de melhorias que estdo representadas e
discutidas nos quadros 9, 10, 11, 12 e 13, abaixo.
importantes para

As oportunidades de melhoria representam recomendacfes

fundamentar a certificagéo.

4.3.1 Documentacéo

Quadro 9: Identificacéo de Oportunidades de Melhoria para Documentacéo

Oportunidades de
Melhoria (OM)

Justificativa para a
Identificacéo da
oM

Entrevista e
observacao direta;

Importancia deste
fator.

Exigido ou
recomendado por
padrdes internacionais,
legislacd@o ou codigos
de boas praticas.

Documentagio A transparéncia L
disponivel Niio houve acesso | Promove confianca Diretrizes FAO,
(licengas, GTA’s, 20s documentos e colabora para o GLOBAL GAP, GAA,
etc) - ~ L monitoramento das ASC, FOS, ABCC
A nédo havia -
Transparéncia. atividades.
documentos no
local.
Autorizacdo da
Defesa Sanitaria
. A para transporte dos
,(Asﬁil?ngle (‘gr_?'r&s)lto Entrevista. animais; atestado de | 7452858(;[2\;];P A
6 carcinicultores | sanidade das formas : :
GLOBAL GAP

(RN) recebem GTA

jovens assinado por
um médico
veterinario
credenciado.

Registros/controles
disponiveis da
producéo
(protocolos de
manejo; registros
de mortalidade,
entrada e saida de
Insumos,
arragoamento,
etc.)

Entrevista e
observacao direta;
Nao existem fichas

de protocolos de
manejo,
arracoamento,
controle de
visitantes, entre
outros considerados
importantes.

A transparéncia do
processo promove
confianca e
colabora para o
monitoramento das
atividades.

Diretrizes FAO, Codigo
de Conduta para pesca
Responsavel FAO,
GLOBAL GAP, GAA,
ASC, FOS.
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A organizacdo e manutencdo de toda documentacdo e registros da fazenda sdo

importantes para garantir o controle da producdo, a entrada e saida de insumos, uso de

medicamentos, produtos quimicos. O Guia de Transito Animal (GTA) é um documento

obrigatdrio e deve ser utilizado em todo o territdrio nacional para o transito de animais vivos,

ovos férteis e outros materiais de multiplicacdo animal (BRASIL, 2006). Além de ser

fundamental para uma boa gestdo administrativa (GLOBAL GAP, 2012), a gestdo de

documentos e registros pode rastrear a origem de defeitos na seguranca do alimento, como por

exemplo, a presenca de residuos no pescado decorrente do uso de substancias quimicas e

medicamentos durante o cultivo, além de detectar lotes de animais introduzidos com doencas

na fazenda através do GTA e do certificado fornecido pelo laboratério.

4.3.2. Meio Ambiente

Quadro 10: Identificacdo de Oportunidades de Melhoria para Meio Ambiente

Oportunidades

Exigido ou recomendado por

de Melhoria Identificacdo da | Importancia padrdes internacionais,
(OM) oM deste fator. legislacdo ou codigos de boas
praticas.
Nao regl_lza(;ao Evitar o despejo
da anélise da de 4
égua de saida | € ?jgua Comd Res. CONAMA/MMA
o L
Manejo de dos tanques, ;Z@g g?rgﬁicg n°413/2009, Diretrizes FAO,
efluentes auséncia de ETE % GLOBAL GAP, GAA, ASC,
x e potencial ABCC
(estacéo de .
poluidor na
tratamento de
natureza.
efluentes)
Auséncia de .
barreiras de E.V|tar 0 d Res. CONA.MA./ MMA
Controle de proteco para rompimento das n°413/2009, Diretrizes FAO,
- encostas e GLOBAL GAP, GAA, ASC, FosS,
erosao encostas dos o
destruicdo do ABCC
tanques
solo.
escavados.
Descarte Né&o foi Impodrtan_te dar o
estino
adequado de observado
. . adequado ao
residuos vasilhames GLOBAL GAP, GAA, ABCC

(principalmente
residuos toxicos

especificos para
coleta seletiva de

lixo produzido e
separa 0 que

e perigosos) residuos po_de,ser

' reciclavel.
Controle e As fugas ndo séo Evitar Res. CONAMA/MMA/n°413/2009;
notificacéo de observadas e desequilibrio Diretrizes FAO, GLOBAL GAP,
fugas as quantificadas nos GAA, ASC, FOS, ABCC.

autoridades

pelos produtores;

ecossistemas
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ndo ha locais,
notificagdo. disseminacéo de
doencas e perdas
econdmicas.

A aquicultura pode impactar o ambiente de vérias formas (FAO, 2011). A répida
expansdo da atividade implica no aumento do uso de insumos na producdo, levam a
exploragdo dos recursos naturais e, consequentemente aumentam também a preocupagdo com
0 meio ambiente.

Quando se pensa na aquicultura, a questdo ambiental ocupa papel de destaque. Os
residuos excretados pelos organismos aquaticos, contrariamente ao observado em animais
terrestres, sdo de dificil coleta, dissolvendo-se ou permanecendo em suspensdo na agua de
cultivo (OSTRENSKY, et al., 2007). Com isso, o alto aporte de nutrientes e matéria organica
da alimentacdo artificial resulta em efluentes carregados com alta concentracdo de nutrientes,
aumento na demanda bioquimica de oxigénio (DBO), limitando a capacidade de carga das
aguas receptoras (SAMUEL-FITWI, 2012).

A realizagdo do controle de erosdo ndo foi observada em nenhum dos 18
empreendimentos visitados durante a pesquisa. Este controle de erosdo é recomendado por
todas as normas de certificaces estudadas, e pode ser exigido para o licenciamento ambiental
(BRASIL, 2009). Neste caso o 6rgdo ambiental exigird a adogdo de padrdes construtivos
viaveis que reduzam as possibilidades de erosdo e rompimento de taludes no caso de viveiros
escavados, bem como na ruptura de tanques e outras instalacfes construidas em bases
terrestres.

Quanto ao descarte de residuos na fazenda, esta ndo demonstrou ser uma preocupacgao
para os aquicultores visitados. Silva et al. (2003) também constatou em seu estudo, que
preocupacdo com o descarte dos residuos agricolas mostra ndo ser uma preocupacdo dos
agricultores, uma vez que conforme os dados do trabalho de campo realizado em 2003,
23,40% conhecem o0s problemas que podem ocorrer quando se realiza um descarte
inadequado, 48,94% ndo acredita que os residuos da agricultura possam provocar problemas
para 0 meio ambiente, 25,53% ndo tem conhecimento de possiveis problemas que podem
ocorrer e 2,13% né&o responderam. Eles acreditam em sua grande maioria que quando 0s
residuos sdo jogados (sem controle), enterrados ou queimados ndo afetam o meio ambiente,
mostrando um desconhecimento dos possiveis problemas que podem correr.

Apesar de compreenderem a importancia da eliminacéo correta do lixo e dos residuos,

apenas um produtor, demonstrou que separa o lixo organico do lixo reciclavel, e nenhum
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produtor demonstrou adotar medidas adequadas de descarte para embalagens de produtos
quimicos e/ou medicamentos. Esta questdo é muito importante tendo em vista que as
propriedades visitadas ndo possuem a aquicultura como Unica atividade agricola, sendo
necessario também o descarte correto de embalagens de defensivos agricolas utilizados.

Portanto, diante da preocupacdo mundial acerca dos modelos de desenvolvimento
agricola considerados insustentaveis (TORRES, 2012), se faz necessario 0 emprego e a
divulgacdo de técnicas e possibilidades de reutilizacdo dos residuos agricolas, buscando hoje
uma agricultura mais sustentavel, com menores custos de producdo e novas alternativas de
mercado, minimizando assim os danos causados ao meio ambiente.

O escape de animais aquaticos da fazenda para o ambiente, além de levar o risco de
transmissdo de doencas, também pode acarretar na introducdo de espécies ndo-nativas que
podem competir potencialmente com fauna e flora nativas (CASAL, 2006; STEPIEN e
TUMEDO, 2006). Esses efeitos sdo pouco quantificaveis, mas podem modificar a interacdo do
complexo ecoldgico. Além disso, os animais fugitivos podem cruzar com animais nativos, o
que implica em hibridizacdo e introgressdo de genoma, influenciando assim o desempenho
reprodutivo das espécies nativas (SAMUEL-FITWI, 2012). Por estes motivos, € necessaria a
implementacdo de um programa de controle e notificacbes de fugas das espécies cultivadas
para 0 meio ambiente, a fim de se reduzir ao minimo os efeitos prejudiciais da introdugéo de

espécies nao nativas.

4.3.3 Saude e Bem-estar Animal

No contexto da sanidade aquicola, a qualidade ambiental é peca chave na manutencédo
da saude dos organismos aquaticos. Assim, as boas praticas de manejo (BPM) promovendo a
qualidade ambiental, favorecem o estado de bem-estar nos peixes, que se reflete no estado de
homeostase (FERREIRA & BARCELOS, 2009).

Quadro 11: Identificacdo de Oportunidades de Melhoria para Sadde e Bem-estar Animal

_ Exigido ou
Oportunidades recomendado por
de Melhoria Identificacédo da Importancia deste | padrdes internacionais,
(OM) oM fator. legislac&o ou codigos de
boas praticas.
: PNSAA/MAPA/2003,
Prorg;?];]]z de Entrevista Promover a saude Diretrizes FAO,
sanitario de animal. GLOBAL GAP, ASC.
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acordo com 0s

regulamentos
nacionais

estabelecidos

O tratamento dos
animais deve ser o Diretrizes FAO,
Entrevista menos estressante GLOBAL GAP, ASC

possivel e, ndo
causar injaria ou dor.

Treinamento de
funcionarios

Uso de método
de abate que
leve em
consideracéo o
bem-estar dos
animais

O tratamento dos
animais deve ser o
Entrevista menos estressante

possivel e, ndo
causar injaria ou dor

Além de interferir na satde dos peixes, 0 bem-estar dos animais interfere diretamente
na qualidade do pescado e na seguranca do alimento.

A Comunidade Européia elaborou normas de execucdo do regulamento para producao
aquicola onde estabelece que a gestdo da salde animal deve basear-se essencialmente na
prevencdo das doencas e define préaticas de producdo aquicola que assegurem o bem-estar dos
animais aquaticos, manutencdo de boa oxigenacdo da &gua, recomenda aeracdo, cuidado e
reducdo no manuseio dos animais e que o ambiente de cultivo de peixes de agua doce
aproxime-se tanto quanto possivel das condi¢des naturais (CEE, 2009).

H& uma grande necessidade de regulamentacéo e padronizacdo dos métodos de abate
que podem ser utilizados em animais aquaticos. O aumento da atividade muscular e o estresse
sofrido durante o abate, assim como no transporte, na captura e no manejo dos peixes podem,
inclusive, reduzir o tempo de rigor mortis e, assim, o peixe estressado pode desenvolver um
rigor mais drastico, afetando a textura da carne. O sofrimento faz com que o animal libere o0s
hormdnios adrenalina e corticosterona na corrente sangiiinea, o que faz com que o pH da
carne seja modificado. De fato, a carne de peixes submetidos a diferentes niveis de estresse
apresenta qualidade inferior e maior susceptibilidade aos processos degradativos durante o
armazenamento, comparada a carne de peixes nao estressados antes do abate (DUARTE, et
al. 2009).

O conjunto de procedimentos técnicos e cientificos que visam a diminuicdo do
sofrimento dos animais durante o transporte, manejo pré-abate, insensibilizacdo até a sangria
recebe a denominacao de Abate Humanitério e tém sido alvo de inimeros estudos, com varios
objetivos, entre os quais os de promover o controlo de qualidade, a eficiéncia e a seguranga
dos procedimentos (CONTE, 2004).
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Portanto, o conhecimento sobre bem-estar animal é necessario para modelar normas de

boas préticas, linhas de orientacdo e legislagdo acerca de como os animais devem ser tratados

em cativeiro e principalmente para garantir que uma carne de melhor qualidade chegue ao
mercado consumidor. (DUARTE, et al., 2009).

4.3.4 Seguranca do Alimento

Quadro 12: Identificacdo de Oportunidades de Melhorias para Seguranca do Alimento

Oportunidade de

Identificacéao da

Importéncia deste

Exigido ou
recomendado por
padroes

Melhorias (OM) oM fator. internacionais,
legislacd@o ou codigos
de boas praticas.
Garantir o
fornecimento por
laboratorios
Comprovagcéo de regrlsggciteazémtﬁoa ’ Res. CONAMA
ori eFr)n dasgformas Entrevista ?Je compete a n°413/2009, GLOBAL
orig que comp GAP, GAA, ASC, FOS,
jovens sanidade e
. ABCC
devidamente
licenciados pelo
6rgao ambiental
competente.
Observacao
direta. A desinfeccdo de
A veiculos e fémites
Barreiras Ause_en,m_a de sdo importantes
sanitarias pedilivio e ara prevenir a ABCC
barreiras de para prever
. ~ disseminacéo de
desinfeccdo de
. doencas.
veiculos (carros,
caminhdes).
Observacdo direta | Comprovar o uso
e entrevista. somente de
substancias
Inventario de todos Né&o constam permitidas pela
0s produtos descricdes ou legislacdo; controle
quimicos utilizados | fichas de uso de de uso, garantir o GLOBAL GAP

na fazenda e seus
protocolos de uso.

medicamentos e
outros insumos e
seus protocolos

uso correto de
medicamentos e
produtos de acordo

de uso na com suas

fazenda. recomendacoes.
Plano de saude/ Entrevista. Importante adotar Diretrizes FAO;
plano de prevencéo medidas de GLOBAL GAP; GAA,
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e controle de
enfermidades
assinado por um
Médico-
Veterinario
(medidas
preventivas,
técnicas de
diagnostico, plano
de acéo).

Né&o ha registros
de doencas na
propriedade,
portanto néo se
utiliza o plano de
controle e
prevencdo de
enfermidades.

prevencdo de
doencas; plano de
acao em caso de
emergéncias — para
realizacdo de
quarentenas,
matanca de
emergéncia; adotar
técnicas de
diagnostico;
esquemas de
vacinacao etc.;
Assinado por um
Médico veterinario
Responsavel.

ABCC

Treinamento dos
funcionarios para
boas préticas de
manejo

Entrevista

Evitar o contato de
funcionarios com
infecgdes de pele,
feridas no manejo
dos animais; boas
praticas de higiene
do manipulador séo
importantes para a
satde do
trabalhador e a
seguranca do
alimento.

Diretrizes FAO, GLOBAL

GAP

Controle de pragas

Auséncia de redes
de malha para
protecdo dos
tanques. Auséncia

Prevenir
disseminacéo de
doencas que podem
ser veiculadas por

ResCONAMA/413/2009%,
Diretrizes FAO, GLOBAL
GAP, GAA, ASC, FoS,

e invasores de armadilhas e outros animais; ABCC
redadores livre acesso de evitar contaminacdo . -
(p ) > Aot 1ag *Solicita descrigio do
animais aos com fezes: .
) A . controle caso exista
tanques (ovinos, | verminoses, viroses
caes, equinos) etc.
A boa qualidade da
. agua de cultivo é
Entrevista im%rescindivel para
Controle de 1 produtor

qualidade da agua
dos tanques

(Tilapicultura -
ES) revelou fazer

a salde animal
(menor risco de

Diretrizes FAO, GLOBAL
GAP, GAA, ASC, FOS,

(periodicamente) as analises estresse & ABCC.
- consequentemente
periodicamente. A
de ocorréncia de
doencas).
Inspecéo da ragéo A qualidade da
(Datas de alimentacdo esta
fabricacéo e Entrevista intimamente ABCC
validade, relacionada com a

granulometria,

salde do pescado
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presenca de corpos
estranhos, ), “first
in first out”

O conhecimento da
origem de insumos
(alimentacéo,

Entrevista. .
medicamentos e
- _ produtos quimicos),
I\;?J(;gnacic;-gﬁ’ formas jovens,
Rastreabilidade registros registros de CadNa N
(formas jovens detalhados do etapa de producdo | Diretrizes FAO, GLOBAL
insumosj pescaao orocesso de sao fundamentais GAP, GAA, ASC, FOS,
cultivado) manejo de todas para rastrg?r ABCC
as etapas de possiveis problemas
produco. na producao

(doengas que
venham a ocorrer na
fazenda,
contaminacdo do
pescado, etc)

As fazendas visitadas ndo apresentavam nenhum programa de manejo sanitario
contendo medidas de prevencdo de doencas, vazio sanitario, planos de acdo para casos de
surtos de doencas ou técnicas de diagndstico de doencas infecto-contagiosas mais comuns
para a tilapicultura.

Segundo KUBITZA (2005) varias doencas podem ser transmitidas por diversos
agentes patogénicos e acometer as tilapias durante a producdo, provocando uma alta
mortalidade e comprometendo a seguranca do alimento. Dentre os principais microrganismos
que acometem o0s peixes na tilapicultura pode-se citar as bactérias, como, Aeromonas
hidrophyla, Streptocococcus spp., Edwardsiella tarda, Pleisiomonas spp., Pseudomonas spp,
Vibrios spp., entre outras bactérias que também sdo patogénicas ao homem (FRANCO &
LANDGRAF, 2003) e (FIGUEIREDO & LEAL, 2008).

Além das bactérias, virus, protozoarios e principalmente parasitas podem acometer 0s
peixes. A contaminagdo do pescado por estes microrganismos muitas vezes pode ndo levar a
morte dos peixes cultivados, mas pode afetar a qualidade do alimento causando inaceitacao,
deterioracdo e afetando diretamente a satde do consumidor (CODEX, 2009).

O género Aeromonas spp compreende um grupo de organismos que sdo amplamente
distribuidos em ambientes aquaticos e adaptados a se desenvolverem em variadas condicoes
de temperatura (NOGA, 1996; in: FIGUEIREDO & LEAL, 2008). A infeccdo por Aeromonas
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spp. € de ocorréncia mundial e provavelmente é a doenga mais comum em peixes (CHACOM
et al., 2004; VILCHES et al., 2004; SHA et al., 2005; YU et al., 2005).

Atualmente, o principal risco associado a seguranca de pescados tem origem na
contaminacdo ambiental que pode ocorrer antes da colheita ou em qualquer ponto antes da
etapa final. No entanto, a sobrevivéncia de patdgenos nos alimentos é mais provavel de
ocorrer em alimentos que sé&o consumidos crus ou mal cozidos, em moluscos bivalves, bem
como aqueles em que sdo expostos a altas temperatura por mais tempo, como durante 0s
atrasos entre despesca e refrigeracdo (IWAMOTO et al. , 2010 ).

Outro fator de risco para o consumidor € o uso generalizado de medicamentos
antimicrobianos na criacdo de peixes, e 0s riscos relacionados ao surgimento e disseminagéo
de resisténcia entre os patdogenos humanos (SERRANO, 2005).

O surgimento de bacteérias resistentes aos antimicrobianos usados nos animais pode ser
transferido dos organismos resistentes aos seres humanos através da cadeia alimentar
(ANDERSSON e LEVIN, 1999; AKINBOWALE et al., 2006). No entanto ndo existem
estudos suficientes para avaliar os impactos do uso de antimicrobianos na aquicultura, o que
leva a uma preocupacao em relacdo ao uso de medicamentos e produtos quimicos utilizados
na producao.

Existem ainda os aditivos usados na alimentacdo que incluem: vitaminas (por
exemplo, B12 e biotina), antimicrobianos - como oxitetraciclina e nitrofurazona, e pigmentos.

O uso de anti-incrustante pode incluir produtos quimicos téxicos (por exemplo, metais
pesados e, por vezes, tributilestanho) (SAMUEL- FITWI et al. 2012).

O Programa Nacional de Sanidade Aquicola brasileiro ndo especifica que
microrganismos devem ser pesquisados para monitoramento e controle de doencas ocorrentes
na producdo de pescados (BRASIL, 2010). Conhecimentos sobre a cadeia epidemioldgica
(fontes de infeccdo, vias de eliminacdo, vias de transmissdo, porta de entrada, suscetiveis,
comunicantes, resisténcia no ambiente e relagdo hospedeiro x parasita), sdo necessarios para
eliminar doencas, portanto, para suprir esta caréncia de dados sugere-se que sejam realizados
estudos para criar um inventario das doengas que afligem a carcinicultura e tilapiculturas
brasileiras.

Quanto ao controle de qualidade da 4gua, no Brasil, a maior parte do esgoto é langado
sem tratamento e isso favorece muito a contaminagdo de cursos d’agua que vao ser fonte de
captacdo para muitas fazendas aquicolas (OSTRENSKY, 2007). A contaminagdo da &gua por
enterobactérias pode ndo sO se dar pela contaminagdo com esgotos, mas também pela

presenca de animais no empreendimento (cées, equinos, bovinos). Portanto, a qualidade da
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agua deve ser monitorada frequentemente, como recomendam todas as certificaches
estudadas, e os animais invasores e predadores devem ser mantidos longe dos tanques de
cultivo (TAVECHIO et al., 2009; MACEDO & SIPAUBA-TAVARES, 2010). Como
discutido anteriormente, ndo s6 devem ser feitas analises microbioldgicas, mas também fisico-
quimicas, para constatar que ndo haja presenca de substancias potencialmente perigosas que
possam deixar residuos no pescado comprometendo sua seguranga.

A implementacao de boas praticas de higiene na fazenda € outro fator imprescindivel
para producdo de alimentos seguros. Isto requer maior empenho e atencdo das empresas
certificadoras ou regulamentadoras em desenvolver uma maior gama de critérios relacionados
a este assunto DONATTI (2011).

Quanto ao controle de pragas, nenhum empreendimento possui um programa de
controle de vetores. O controle de pragas é importante na fazenda para evitar a presenca de
animais capazes de contaminar direta ou indiretamente os alimentos, como ratos e insetos. No
entanto, os tratamentos para controle de pragas na area de producdo devem ser realizados
apenas sob supervisao de profissionais habilitados, com uso de fichas técnicas dos produtos
utilizados e detalhamento das estratégias para o controle das pragas (ABCC, 2005).

Todos os produtos utilizados no controle de pragas devem possuir registro no
Ministério da Saude e devem ser aplicados de acordo com as recomendac¢des do fabricante.
Os praguicidas solventes e outras substancias toxicas que representam risco para a salde
devem ser rotulados com informac@es sobre sua toxidade e emprego. Estes produtos devem
ser armazenados separadamente e/ou em armarios fechados com chave, destinados
exclusivamente com este fim, e s6 devem ser distribuidos ou manipulados por pessoal
autorizado e devidamente capacitado sob controle de pessoal tecnicamente competente
(ANVISA, 1997). Equipamentos e instrumentos utilizados para manipular ou misturar
substancias praguicidas ndo devem ser utilizadas para outras finalidades, a fim de evitar a
contaminacdo da agua de cultivo e dos animais, evitando assim a presenca de residuos toxicos
no pescado produzido.

A importancia do controle de pragas enfatiza a necessidade de manter um inventario
de todas as substancias quimicas utilizadas na fazenda.

Como preconiza a politica da rede varejista Walmart, os empreendimentos aquicolas
que implementarem sistemas de rastreabilidade na producdo terdo maior vantagem e serao
mais competitivos no mercado.

A rastreabilidade representa a possibilidade de o consumidor conhecer “a vida

pregressa” dos produtos e identificar os possiveis perigos a saude coletiva a que foram
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expostos durante a sua producdo e distribuicdo. Esses registros permitem identificar até
mesmo a origem das matérias-primas e insumos utilizados na producéo. A avaliacdo técnica
dos registros pode, em muitos casos, levar a aplicacdo de medidas preventivas, como o
recolhimento da producdo exposta a venda, antes que cause algum impacto a saude publica.
(BRASIL, 2012). A rastreabilidade na producdo tende a ser cada vez mais exigida no mundo
inteiro e a transparéncia fornecida nesse processo é benéfica tanto para o produtor quanto para
0 consumidor.

E importante também o conhecimento da existéncia de préaticas de higiene, que
preconizam a auséncia de aditivos e auxiliares tecnoldgicos nos processos de producao - que
alteram radicalmente a estrutura e a composicdo dos alimentos, a fim de respeitar a salde e 0
bem-estar dos consumidores, mantendo fornecedores qualificados e adotando préaticas
ambientalmente compativeis (SOEIRO, 2008). A rastreabilidade é um dos segredos para que

0 produtor obtenha a certificagdo com sucesso (SORATTO et al., 2007).

4.3.5 Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho

Quadro 13: Identificacdo de Oportunidades de Melhoria para Responsabilidade Social e
Seguranca do Trabalho

Oportunidades Identificacéo da Importancia deste Exigido ou
de Melhoria oM fator. recomendado por
(OM) padrdes internacionais,

legislacé@o ou codigos de
boas praticas.
Manutencdo do bom

Egéﬁ'lfgage de Entrevista relacionamento entre Diretrizes FAO,
conflitos empresa e GLOBAL GAP, ASC.
trabalhadores
Estimula o
Pagamento por Entrevista trabailhaSjor €
N contribui para ASC; ABCC
prémios

melhorias das
condicdes de vida.

Capacitacao da

mao-de-obra, Apoio ao
apoio ao Entrevista desenvolvimento das ASC
desenvolvimento comunidades
profissional
Evitar a
Politica anti- _ dis_criminagéo no o
T Entrevista ambiente de trabalho Diretrizes FAO, ASC

discriminatoria

e o tratamento

desigual dos
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trabalhadores (por
SeX0 Ou raga)

Uso de
equipamentos
de protecado

Entrevista e
observacao direta do
trabalho. Todas as
fazendas
disponibilizam os

Prevencao de
acidentes de trabalho

Diretrizes FAO,
GLOBAL GAP, GAA,

individuais e equipamentos, porém ASC, ABCC
coletivos s6 em 2 fazendas se
observou o uso
efetivo dos EPI.
Kits de
primeiros Entrevista, Evitar maiores danos
SOCOorros Observacdo direta a saude do GLOBAL GAP, GAA,

disponiveis no
local de

3 produtores
carcinicultura (RN)

trabalhador em casos
de acidentes

ASC

trabalho
eprlr?:%grfcia em _ I\/Iinin_1izar 0s danos
caso de Entrevista ocorndog em casos GLOBAL GAP, ASC
) de acidentes
acidentes
Importante para
Monitoramento adocgéo de medidas
e registro de Entrevista preventivas e ASC

corretivas de
acidentes

acidentes

Em relacdo a Responsabilidade Social e a Seguranca do Trabalho, as questdes
relacionadas ao relacionamento com as comunidades e as questfes de seguranca do trabalho
sd0 0s pontos que requerem atencdo tanto na carcinicultura quanto na tilapicultura.

A falta de programas de prevencdo de acidentes, 0 ndo uso de Equipamentos de
Protecdo Individuais (EPI) e Equipamentos de Protecdo Coletivos (EPC), mesmo quando
estes sdo disponiveis, podem ser facilmente resolvidos com treinamentos e planejamento das
atividades realizadas na fazenda. A capacitagdo de mao-de-obra e o estimulo ao
desenvolvimento profissional sdo pecas fundamentais na aplicagdo de sistemas de gestdo na
fazenda tendendo a colaborar em muito com a implementacdo e manutencdo das boas praticas
de manejo na fazenda: ambiental, de bem-estar, de higiene.

O relacionamento com as comunidades pode muitas vezes ser critico. Isto foi
observado durante a pesquisa com carcinicultura marinha no RN, onde os produtores
revelaram que € comum a ocorréncia de invasao pela comunidade por conflito de informagdes

a respeito do acesso a areas de mangue, e roubo da producédo na propriedade.
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A implementacdo de uma politica de resolucdo de conflitos é, portanto, necesséria para
estabelecer um bom relacionamento com trabalhadores e comunidades locais e para
manutencdo da boa reputacdo do empreendimento (GAA, 2011; ASC, 2011; GLOBAL GAP,
2011).

As acles de conscientizacdo sobre a tematica da saude e seguranga no trabalho, que
podem ser feitas através de programas de educacdo e de formacdo nas escolas e empresas
reforcam a caracterizacdo do empreendimento como socialmente responsavel (JULIAO,
2010).

4.4 Oficinas de trabalho realizadas

Apbs a realizacdo das visitas a campo no Espirito Santo e em Natal, foram realizadas
oficinas de trabalho em aquicultura, em parceria com a ABNT e SEBRAE Nacional, onde
participaram representantes do Ministério da Pesca e Aquicultura, produtores, pesquisadores e
6rgdos governamentais relacionados com o setor em cada estado.

As aberturas das oficinas foram realizadas com palestras ministradas pela equipe do
PCPB sobre as principais preocupacdes do setor aquicola, suas perspectivas, o papel do
Inmetro no programa e sobre a certificacdo na aquicultura. Apds esta apresentacdo foi aberto
um espaco para discussdo entre todas as partes interessadas para levantar quais demandas

interessavam a aquicultura local.

4.4.1 Espirito Santo (ES)

A oficina realizada em Vitoria, no Espirito Santo reuniu produtores de tilapicultura e
carcinicultura de agua doce, representantes de associacGes de piscicultores, de industrias de
beneficiamento e racdo, além de técnicos do Instituto Capixaba de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural (Incaper) e, representantes da Superintendéncia Federal de Aquicultura e
Pesca no Estado do Espirito (SFPA/ES), alem da Petrobras e do Governo do Estado.

Durante esta oficina foram identificadas e discutidas as seguintes demandas:

e Inovacdo tecnologica: a atividade aquicola ndo aplica/dispde de tecnologias
consolidadas, portanto a norma deve estimular a inovacgao tecnoldgica.

e Requisitos de qualidade para producdo de alevinos/pds-larvas: os produtores
demonstraram interesse na padronizacdo da qualidade das formas jovens produzidas

pelos laboratérios, através da criacdo de requisitos envolvendo todo o processo de
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producdo no laboratério (principalmente reversdo sexual, sanidade e transporte) de
forma a garantir a qualidade das formas jovens adquiridas.

Requisitos para qualidade de racéo: os produtores demonstraram interesse em conhecer
a origem da matéria prima, presenca de ingredientes transgénicos e beneficios
nutricionais da alimentacéo.

Requisitos para a producdo na fazenda: ha uma grande demanda por parte dos
produtores em relacdo a boas praticas de manejo em todas as etapas da producéo
(introducdo, cria, recria, despesca e abate), visando principalmente o controle da
qualidade da &gua, sanidade animal e medidas de biosseguranga, € o transporte.
Parametros para a construcao de tanques-rede e tanques escavados: quais 0s materiais
adequados para serem utilizados na produgéo.

Requisitos de sustentabilidade: os produtores reconhecem a importancia da produgéo
sustentavel e demonstram interesse em implementar requisitos de sustentabilidade na
aquicultura.

Requisitos para produto final: requisitos para classificacdo de tamanho do filé, espinho,
corte, acabamento; conservacdo/validade, percentual de sdédio (parametros

nutricionais), caracteristicas sensoriais, quantidade de gelo no transporte.

4.4.2 Rio Grande do Norte (RN)

A oficina foi realizada no Centro de Convenc@es de Natal durante a Feira Nacional do

Camardo (FENACAM) e contou com a participacdo de outros produtores que participaram o

evento, além dos produtores de carcinicultura marinha visitados. Compareceram

representantes de universidades, académicos da area e representantes da Superintendéncia

Federal de Aquicultura e Pesca no Estado.

Ap0s a abertura da oficina (figura 7), foi aberta a discussdo com as partes interessadas

onde foram identificadas as seguintes demandas:

Requisitos para manejo de pos-larvas: os produtores demonstraram interesse em
regulamentacédo de procedimentos durante o recebimento, transporte e aclimatacdo das
pos larvas, além da padronizacdo do tamanho das formas jovens.

Estudos para manejo alimentar abordando a qualidade da racdo, sua especificacdo
(composicdo nutricional em relacdo ao tamanho e idade do camardo), o uso de

bandejas (quantidade de ragdo/m? da bandeja, material ideal, higienizac&o, descarte).
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e Estabelecimento de medidas de biosseguranca: a fim de prevenir doencas,
principalmente a “mancha branca”.

e Requisitos para qualidade da agua e solo (padrGes de pH, oxigénio, frequéncia de
realizacdo das anélises).

e Manual de boas préticas de producao na carcinicultura.

e Padronizacdo da quantidade gelo/camardo utilizado no transporte: solucGes para
prevenir a adi¢do de agua ao produto.

e Requisitos para uso do metabissulfito de sodio: quantidade correta e descarte do
conservante.

e Classificacdo do produto final: tamanho, peso, caracteristicas fisicas ideais.

Figura 7: Oficina com produtores de camardo marinho e partes interessadas em Natal (RN),
em 12 de junho de 2012. Fonte: Autora (2012).

4.5 Consideragdes Finais
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A andlise das discussdes apresentadas demonstra uma importante correlacdo entre as
questdes de Seguranga do Alimento com o Bem-Estar Animal, Meio Ambiente,
Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho e a gestdo da fazenda.

Durante as visitas e nas oficinas realizadas no Espirito Santo e no Rio Grande do
Norte, os produtores demonstraram grande receptividade, colaboracdo e necessidade de
normalizagéo para a producdo, sendo os maiores interessados no Programa de Certificagéo do
Pescado Brasileiro. Os aquicultores demonstraram grande necessidade de normas para a
atividade, principalmente em relacdo a obtencdo das formas jovens das espécies cultivadas,
racbes e outros insumos, da orientacdo em relacdo a prevencdo e as medidas sanitarias
tomadas em casos de surtos de doencas.

Todos estes fatores demonstram que a implementacéo de um programa de certificacdo
é uma das formas de impulsionar o setor aquicola, que tem necessidades cada vez maiores de
aumentar a producgéo devido ao aumento do consumo de pescados no mundo inteiro.

Através da certificacdo pode se desenvolver, através de estudos, padrbes de controle
de qualidade para a atividade que podem suplementar a caréncia de marcos regulatorios
especificos para a cadeia do pescado (SILVA, 2012). Além disso, a certificacdo é importante
para garantir a seguranca do alimento, pois estimula a implementagéo de programas de gestéo,
como Andlise de Perigos e Pontos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) na producéo
priméria (AMAGLIANI, 2012).

No entanto, é notavel a importancia da governanca para auxiliar no desenvolvimento
do setor aquicola brasileiro, as a¢fes de incentivo que visem a garantia do atendimento a
legislacdo pelas empresas brasileiras e que fomentem a regulacédo e criacdo de marcos legais
ao setor. Como exemplo, na estratégia adotada pela Unido Européia, onde as politicas do
governo foram construidas com objetivos especificos, para disponibilizar recursos para a
formacdo, a divulgar informacdes e para promover medidas de incentivo econémico.

Muitos paises tém obtido sucesso na producdo aquicola, através do desenvolvimento
de politicas publicas bem delineadas e da organizacdo do setor. A Noruega é um dos maiores
produtores e exportadores mundiais de peixes em cativeiro e o maior fornecedor de produtos
piscicolas da Europa. Além de possuir um ministério de pesca e assuntos costeiros, conta com
o Norwegiam Institute of Food Fishery and Aquaculture (NOFIMA), que € o0 maior instituto
de investigacdo na area de pesca aquicultura e alimentos na Europa. O NOFIMA realiza
pesquisa reconhecida internacionalmente e desenvolve solugGes que proporcionam uma
vantagem competitiva ao longo da cadeia de valor, fomentando o setor através de divulgagéo

de pesquisa, desenvolvimento, inovacgdo e conhecimento. A aquicultura na Noruega tornou-se
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uma grande industria ao longo dos seus 40 anos, favorecendo a criagdo de empregos e a
cadeia de valor ao longo de toda a costa (NOFIMA, 2012).

O governo brasileiro demonstra intencdo de seguir o exemplo acima, de tornar o Brasil
um grande produtor de pescado e, junto aos diversos Orgdos relacionados a atividade de
aquicultura adota cada vez mais iniciativas conjuntas para impulsionar o desenvolvimento do
setor, através de politicas e investimentos de fomento na &rea, como o Plano Safra (BRASIL,
2012). Mas mesmo apesar dos esforcos, constata-se que ha muito que se trabalhar para o
desenvolvimento do Programa de Certificacdo Do Pescado Brasileiro. Para desenvolver o
setor aquicola e ajudar o Brasil a ser uma poténcia em producdo de pescado seguro e com
qualidade, é necessario também expandir toda a cadeia produtiva envolvida.

Durante a pesquisa no Estado do Rio de Janeiro, notou-se um setor aquicola muito
prejudicado em razdo da logistica onerosa dos insumos necessarios para a producdo. As
fazendas sdo obrigadas a adquirir racdes e alevinos de outros estados - para este ultimo,
muitas vezes sem certificado de sanidade e procedéncia, devido a auséncia de fabricas de
racdes especificas para aquicultura e de laboratérios para o fornecimento das formas jovens.

Observa-se, que atrelado a aquicultura, existe ainda um campo muito grande e pouco
explorado, para 0 mercado de insumos e servicos destinados a atividade. Com o setor aquicola
fortalecido, toda cadeia tende a se fortalecer, pois os mercados envolvidos tendem a serem
favorecidos através da demanda por insumos e servicos. No caso da aquicultura ndo é
diferente. Portanto, € importante para expandir o setor, que 0 governo tome iniciativas para a
estruturacdo de toda a cadeia aquicola ndo s6 através de marcos regulatérios, mas também
através de sua valorizagéo.

O bom ordenamento de uma cadeia também depende do conhecimento detalhado.
Percebe-se claramente a existéncia de um distanciamento verificado entre o conhecimento
tecnoldgico disponivel e o seu emprego por parte dos aquicultores (FRANCO, 2012). A
tecnologia vem ocupando destaque em muitas areas, mas por outro lado, o setor académico,
salvo raras excecdes, tem se comportado de forma omissa, distanciando-se voluntariamente da
extensdo e buscando a generalizacdo de conhecimentos, criando, como conseqiiéncia desse
processo, ilhas de competéncia (OSTRENSKY, 2007). E imprescindivel um maior
envolvimento das universidades e instituicdes de pesquisa tanto para a formagdo de
trabalhadores da aquicultura, quanto para o desenvolvimento e difusdo de novas tecnologias
que se apliqguem principalmente ao pequeno produtor - caracterizador do perfil produtivo

brasileiro, para que este seja capaz de certificar sua produgéo futuramente.
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5. CONCLUSOES

O estudo identificou as principais normas de certificagdo aplicaveis a carcinicultura e
tilapicultura sustentaveis: Global Gap, Global Aquaculture Aliance, Aquaculture Stewardship
Council e Friend of the Sea.

Todas as normas estudadas abordam os requisitos minimos recomendados pelas
Diretrizes para Certificacdo da Aquicultura, inclusive aqueles relacionados a organizagdo
documental e transparéncia da producdo. No entanto, a Seguranca do Alimento foi o tema que
apresentou maior caréncia de requisitos em todas as normas. A ASC e a Global Gap
apresentaram mais requisitos considerando 0s aspectos sociais e ambientais.

Foram identificadas como fatores de sucesso, as seguintes praticas:

Documentacao: registro e licenca de Aquicultor

Meio Ambiente: licenca ambiental, proibicdo de OGM

Saude e Bem-Estar Animal: controle da densidade populacional nos tanques de

cultivo, arragoamento adequado e observacdo da alimentacéo e prevencdo do estresse
dos peixes.

Seguranca do Alimento: ndo uso de medicamentos com finalidade profilatica e nao

uso de substéncias proibidas na producéo.

Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho: cumprimento a legislacéo

trabalhista, atencdo aos aquicultores de pequena escala.

De acordo com as oportunidades de melhoria identificadas, com vistas a subsidiar o

PCPB, recomendam-se as seguintes praticas a carcinicultura e tilapicultura brasileiras:

Documentacao

e Cumprir com as leis e regulamentos locais, nacionais e internacionais
aplicaveis a aquicultura

e Disponibilizar todo e qualquer tipo de documento que comprove que as
atividades na fazenda ocorram de acordo com o cumprimento a legislacéo
vigente aplicdvel as atividades, demonstrando conformidade com a
Conservacdo de Meio Ambiente, Seguranca do Alimento, Saude e Bem- Estar
Animal, Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho.

o Disponibilizar registros e controles das atividades, bem como de entrada e
saida de insumos para o monitoramento das atividades e a rastreabilidade da
producdo
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Meio Ambiente

Adotar medidas para minimizar os impactos causados pelos efluentes ao meio
ambiente

Tomar precaucdes para evitar o rompimento de encostas e a destrui¢ao do solo
Planejar e implementar medidas para reduzir, reutilizar ou reciclar os residuos
solidos, bem como adotar o descarte correto dos residuos.

Realizar o controle e notificacdo de fugas

Salde e Bem-Estar Animal

Adotar um programa de manejo sanitario ou plano de satde animal
Realizar treinamento dos funcionarios em Bem-Estar Animal

Adotar método de abate humanitario

Seguranga do Alimento

Comprovar a origem e sanidade das formas jovens introduzidas no
empreendimento

Utilizar barreiras sanitarias nas entradas e saidas da propriedade e em locais
estratégicos

Manter um inventario atualizado de todos os produtos quimicos usados na
fazenda e seus protocolos de uso

Implementar um plano de saude assinado por um Médico Veterindrio com
medidas de prevencdo e controle de enfermidades

Treinar funcionarios em boas préaticas de manejo e higiene na fazenda
Implementar programa de controle de pragas e invasores

Armazenar e acondicionar a racdo apropriadamente e realizar a inspecdo da
alimentacéo de cada lote fornecido na fazenda

Implementar sistema de rastreabilidade da producéo

Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho

Implementar uma politica de bom relacionamento entre empresa e
trabalhadores
Adotar o sistema de pagamento por prémios e/ou participa¢do nos lucros para

os trabalhadores
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e Promover a capacitacdo e o estimulo da mao-de-obra empregada

e Implementar uma politica anti-discriminatoria

e Adotar medidas de prevengdo de acidentes de trabalho, incluindo o uso de
equipamentos de protecédo

e Manter kit de primeiros socorros disponiveis nos locais de trabalho

e Implementar um plano de emergéncia para casos de acidentes

Os fatores de sucesso e as oportunidades de melhorias identificados no estudo, bem
como as demandas apresentadas pelos aquicultores nas oficinas representam importantes
recomendacdes para as praticas na carcinicultura e tilapicultura brasileiras, capazes de
orientar a elaboracdo dos requisitos para a norma técnica a ser criada, promovendo a
padronizacdo das atividades de carcinicultura e tilapicultura brasileiras, contribuindo para a
producdo de alimento seguro, com mais credibilidade e confiabilidade ao consumidor.

A pesquisa realizada também fornece dados para a realizacdo de novos estudos e
construcdo de novas politicas, que ndo s6 complementardo o desenvolvimento do PCPB, mas

que sao necessarias para melhor organizacdo e desenvolvimento da aquicultura brasileira.

Sugestbes para trabalhos futuros

e Estudos de identificacdo e mapeamento epidemioldgico de DTA transmitidas
por pescado;

e Estudos de identificagdo e mapeamento epidemioldgico das principais doengas
gue acometem a tilapicultura e carcinicultura;

e Estudos piloto de implantacdo e adaptacdo de sistemas de gestdo integrada na
tilapicultura e carcinicultura brasileiras;

e Identificacdo de fatores de sucesso e analise de riscos para a implementagdo do
PCPB nas espécies contempladas

e Desenvolvimento de estratégias e politicas puablicas para subsidiar o
desenvolvimento sustentavel da aquicultura, frente as tendéncias globais de

mercado e ao potencial brasileiro para a atividade.
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A — Modelo de check list para tilapicultura aplicado no projeto piloto

PROGRAMA DE CERTIFICACAO DA AQUICULTURA BRASILEIRA — CHECK
LIST PARA TILAPICULTURA

Empresa: Local:
Data:

Hr Inicio:

Auditor:

1. Documentacéo atualizada

Requisitos SN Observacdes

1.1 Direitos legais do uso da terra, agua,
provas de arrendamento, construcao
e operacao; cumprimento das leis
locais e nacionais, impostos

1.2 Comprovagéo de que as instalacdes
foram permitidas antes do inicio das
atividades (licenca prévia)

1.3 | Controle dos documentos

1.4 Outros documentos importantes.

15 Transparéncia

1.6 Periodo de manutencéo dos registros

1.7 Certificacdo

*Guia de Transito Animal

S=Sim
N = Néo

Outras observacoes:




2.0 Meio Ambiente

lItens

S/N

Observagdes

(devidamente documentados)

2.1 | Estudo documentado de impacto
ambiental
2.2 | Implantacdo da fazenda em areas
protegidas, como manguezais ou
outros habitats criticos
2.3 | Programas de compensacéao de
impacto (registrados)
2.4 | Prevencdo e monitoramento da
salinizag&o do solo e da &4gua
adjacentes
2.5 | Uso de aguas subterraneas
2.6 | Manejo de efluentes
2.6.1 | Presenca e descrigdo de lagoas de
tratamento/decantacdo. (=10% area)
() Oxigénio
2.6.2 | Parametros avaliados e frequéncia dissolvido/DBO

totais

() Nitrogénio
Amoniacal
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2.6.3 | Monitoramento com frequéncia
especifica e seus registros; tempo
especifico de tratamento

2.7 | Controle de predadores

2.8 | Controle e registro de fugas

2.9 | Notificacdo das fugas as autoridades
2.10 | Controle de sedimentos

2.11 | Uso de espécies OMG
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2.12 | Uso de espécies silvestres

2.13 | Descarte de residuos solidos/peixes
mortos

2.14 | Residuos séo
transformados/vendidos (farinha ou
6leo de peixe)

2.15 | Aproveitamento de subprodutos
(couro etc)

2.16 | Presenca de corredores ecolégicos

(respeito as faixas de protecéo)

Outras observacoes:

Assinatura:
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3.0 Seguranca do Alimento

lItens

(S) /(N)

Observagdes

3.1

Manejo de drogas e quimicos

3.11

Registro de todos os produtos quimicos, drogas e
antibiodticos usados na producdo, comprovando que
a fazenda ndo faz uso de substancias proibidas pela
legislacdo

3.1.2

Protocolos e registros de uso de medicamentos e
produtos quimicos, especificando as indicaces e
cuidados de administracdo, conservagao e periodos
de caréncia

3.13

Comprovacéo de que os residuos no produto final
ndo excedam os limites maximos permitidos pela
legislagdo

3.14

Estudo de monitoramento para avaliagdo do
potencial de contaminacgdo do uso de substancia
quimica

3.15

Comprovagéo de que antibidticos e hormonios de
crescimento ndo estdo presentes nas ragdes nao
medicadas

3.2

Sanidade Microbioldgica

3.2.1

Plano de prevencdo e controle de enfermidades da
tilapia

3.2.2

Técnicas de diagndstico de enfermidades

3.23

Registro de enfermidades que ocorrem na granja
e/ou proximas as unidades de producédo

3.24

O esgoto é tratado e gerenciado de forma a prevenir
a contaminacédo de canais, lagoas e outros corpos
d’agua

3.25

E proibido o uso de esgoto/exterco como
fertilizantes
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3.2.6 | Procedéncia das larvas (laboratdrio especializado?
Qual?)

3.3 Colheita e transporte

3.3.1 | Banho de desinfecgao, imersdo em agua limpa
clorada (5ppm) por tempo pré-estabelecido

3.3.2 | Controle de temperatura (resfriamento rapido) e
minimizacéo do estresse

3.3.3 | Verificagdo da qualidade da &gua utilizada na
fabricacdo do gelo bem como suas condigdes de
transporte

3.3.4 | Equipamentos, utensilios e recipientes utilizados
sdo limpos e livres de contaminantes, corpos
estranhos e outros materiais perigosos.

3.3.5 | Protocolo de boas praticas de higiene dos
manipuladores

3.3.6 | Programa de salde para os trabalhadores (inspe¢édo
de feridas, infeccdes de pele etc)

3.3.7 | Transporte adequado

3.3.8 | Descarte adequado de 4guas com sangue, residuais
e de sanitérios

34 Programa de seguranca do alimento
implementado baseado no Codex Alimentarius
(APPCC)

35 Conhecimento dos funcionarios sobre critérios de
boas praticas na entrevista

3.6 Uso de horménios

3.7 Controle de qualidade da 4gua
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3.8 Rastreabilidade das matérias-primas da
alimentacdo

3.9 Registro de mortalidade

3.10 | Armazenamento adequado de insumos*

3.11 Inspecdo da racdo**

3.12 | Controle de pragas

* ragdes X produtos quimicos
** data de fabricacéo, prazo de validade, granulometria, presenca de corpos estranhos,
entre outros parametros; first in first out

Outras observagcdes:

Assinatura:



4. Bem-estar animal

lItens

(S) /(N)

Observacdes

4.1 Programa de bem-estar animal implementado

4.2 Registro do n° de animais estocados (peso médio e
biomassa total) — respeito as densidades maximas
relacionadas a peso, fase e sistema de producéo

4.3 Disponibilizacdo da alimentacédo (modo como é
feito 0 arracoamento)

4.4 Tratamento dos animais de forma que sejam
protegidos de dor, estresse, lesbes e doencas

4.5 Periodo de jejum antes de qualquer manuseio,
transporte ou abate feito corretamente sob
orientacdo de um Médico Veterinario

4.6 Estabelece tempo méximo para realizagéo do
transporte dos animais

4.7 Funcionarios capacitados em relacdo ao bem-
estar dos animais (devem ser capazes de
demonstrar na entrevista)

4.8 Uso de método de abate ou descarte que leva em

consideracdo o bem estar dos animais e em
conformidade com a legislacéo

Outras Observacoes:

Assinatura:
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5.0 Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho

lItens

(S)(N)

Observagdes

5.1 Responsabilidade Social

511 Certificacdo SA 8000

512 Pagamento aos funcionarios com pelo menos o
saldrio minimo requerido por lei

5.1.3 Politica anti discriminatoria

5.1.4 Cumprimento as leis trabalhistas locais e nacionais

5.15 Compensacdo por horas extras/pagamento de
prémios para os funcionarios

5.1.6 Politica de resolucdo de conflitos entre empresa e
funcionarios/comunidade local

5.1.7 Interferéncia da criacdo no acesso da populacéo a
areas e recursos naturais publicos

518 Transparéncia na oferta de oportunidades de
emprego para as comunidades locais

5.19 A empresa da preferéncia as vagas para
trabalhadores locais antes de contratar imigrantes

5.1.10 | Contratos firmados por escrito, justos e claros para
ambas as partes

5.1.11 | ReuniBes para discutir acordos de negociacdes
entre as partes

5.1.12 | Respeito aos direitos e beneficios na maternidade

5.1.13 | Idade minima para trabalho

5.1.14 | Apoio ao desenvolvimento profissional

5.15 Pagamento de prémios

5.2 Seguranga do trabalho

521 Presenca de areas de convivéncia (toaletes,

vestiarios, refeitorios)
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5.2.2 Areas de convivéncia seguras e livres de acimulo
de lixo e outros perigos

523 Fornecimento de agua potavel

5.24 Cobertura médica dos gastos relacionados com
qualquer acidente aos funcionarios

5.2.5 Treinamento de prevencao e preparo para
ocorréncia de acidentes

5.2.6 Kit de primeiros socorros disponiveis para 0s
funciondrios

5.2.7 Seguranca das instalagdes de trabalho comprovada
por documento (especificar qual)

5.2.8 Fornecimento de equipamentos de protegdo
individuais e coletivos aos funcionarios, bem como
treinamento para uso correto

5.2.9 Instrugdes de uso legiveis e facil manuseio dos
equipamentos de protecéo coletivos

5.2.10 | Capacitagdo dos funcionarios novos e treinamento
de reciclagem periddica

5.2.11 | Monitoramento dos acidentes através de registros e
documentacéo das acOes corretivas

5.2.12 | Veiculagdo de politicas sistematicas para prevenir

riscos e perigos no trabalho (informagdes
disponiveis aos empregados) e/ou treinamento de
primeiros socorros

Outras observagcdes:

Assinatura:

Hr Término:
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B — Modelo de check list para tilapicultura modificado apds validacdo da metodologia

PROGRAMA DE CERTIFICACAO DA AQUICULTURA BRASILEIRA — CHECK

LIST PARA TILAPICULTURA

EMPIESAL ..o

Local: ..oooooeeieeeee,

Hr. INiCiO: oo,

1. Documentacéo atualizada

Data: ..o
Auditor: ..o

Requisitos

Evidéncias de Auditoria*

)

**

(N)

Observacdes

(D). (B)

1.1 Registro de Aquicultor
1.2 Direitos legais do uso da (D), (E)
terra - Presenca de escritura da
propriedade
-Provas de concessdo ou
autorizacdo de uso de espago
publico para fins
privados;arrendamento de
terra, Ou outros
1.3 Direito de uso de recursos | (D), (E)
hidricos - documento emitido pelo
6rgdo gestor de recursos
hidricos
14 Licenciamento ambiental | (D), (E)
- Licenca Prévia, Licenca de
Operacdo (procedimentos
ordinarios)
- Licenca Ambiental Unica
- Dispensa de licenciamento
15 Controle dos documentos | (OD), (D), (E)
- Organizacéo dos documentos
em arquivos, sistema de
documentacdo informatizado,
etc
1.6 Outros documentos
importantes (pagamentos | (OD), (D), (E)
de impostos: energia (especificar quais)
elétrica, IR)
1.7 Transparéncia (OD), (D), (E)
- Acessibilidade as
informagdes e documentacdo
1.8 Periodo de manutencéo
dos registros (D). (B)
1.9 Certificacéo

(D). (B)
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*Evidéncias de Auditoria
(OD)= observacéo direta
(D)= documentacéo disponivel

(E)= entrevista com funcionario, produtor

**(N) - quando néo apresentar o indicador, relatar o motivo.

Assinatura:
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2.0 Meio Ambiente

Itens Evidéncias de Auditoria (S) | (N) | Observacdes
D). E)
2.1 | Estudo documentado de impacto | - Descrigéo geral do
ambiental empreendimento
- estudos ambientais
pertinentes
2.2 | Implantagéo da fazenda em areas (OD), (D), (E)
protegidas, como manguezais ou e
outros habitats criticos
(OD), (D), (E)
2.3 | Programas de compensagéo de - reflorestamento
impacto (registrados) - contribuigdo para projetos de
preservacao e recuperagdo do
meio ambiente
x . (D), (D). (E)
24 | Prevencdo e monitoramento da - Analise do solo e lengois
salinizagéo do solo e da 4gua freaticos
adjacentes
(OD), (D). (E)
2.5 | Captacdo da dgua - Presenca de pocos artesianos
- Fontes particulares
(nascente)
- principal fonte
- h& fonte de suporte
2.6 | Manejo de efluentes
2.6.1 | Presenga e descri¢do de lagoas de
tratamento/decantacdo. (=10% darea) (OD), (D). (B)
2.6.2 | Parametros avaliados e frequéncia () Oxigénio
(devidamente documentados) dissolvido/DBO

(OD), (D), (E)

- Uso de disco de Secchi

- Analista qualificado

- Andlise da 4gua na entrada e
saida da lagoa de tratamento

- Registro das ultimas analises
- Célculo da flutuagéo de
oxigénio




2.6.3 | Monitoramento com frequéncia (D), (BE)
especifica e seus registros; tempo
especifico de tratamento
(OD), (D), (E) _
2.7 | Controle e prevengéo de - Presenca de armadilhas

predadores

- Uso de arma de fogo
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(GD), (D). (E)

(respeito as faixas de protecéo)

2.8 | Controle e registro de fugas -Observar presenca de telas,
malhas, redes e documentacéo
disponivel

2.9 | Notificacdo das fugas as

autoridades @), (&)
(D), (0), (E)

2.10 | Controle de eroséo e prevencao - controle de salinizagéo do

de rompimento de taludes solo
- uso de sacos de terra, pefras
nas encostas dos tanques

2.11 | Uso de espécies OMG

P (D). (E)
frin i (D), (B)
2.12 Uspt_de espécies silvestres ou ~ Comprovacdo de espécies
exoticas autorizadas pelo IBAMA
(OD). (D), (E)
2.13 | Descarte de residuos - presenca de area afastada
solidos/peixes mortos para enterrar
- incinerador
- outro
- A propriedade ndo deve
2.14 | Presenca de corredores ecoldgicos | exceder 5 % da Area de

Preservagdo Pernanente (APP)

Outras observagcdes:

Assinatura:
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3.0 Seguranca do Alimento

lItens

Evidéncias de Auditoria

()

(N)

Observacdes

Manejo de drogas e quimicos

forma a prevenir a contaminagdo de

3.1
(0D), (D), (E)

3.1.1 | Registro de todos os produtos - Inventério de todas os
quimicos, drogas e antibiéticos produtos quimicos e
usados na producdo, comprovando | medicamentos utilizados na
que a fazenda ndo faz uso de fazenda
substancias proibidas pela
legislacdo

3.1.2 | Protocolos e registros de uso de
medicamentos e produtos quimicos, | (OD), (D), (E)
especificando as indicagdes e
cuidados de administracéo,
conservacao e periodos de caréncia

3.1.3 | Comprovacdo de que o0s residuos no D), (E)
produto final ndo excedam os '
limites méximos permitidos pela
legislacdo

3.1.4 | Estudo de monitoramento para D), (E)
avaliacdo do potencial de '
contaminagdo do uso de substancia
guimica

3.1.5 | Comprovacdo de que antibiéticose | (D), (E)
hormonios de crescimento ndo estdo | - Formulacéo da ragéo
presentes nas ra¢fes ndo medicadas

3.2 Sanidade Microbioldgica

(D), (E)

3.2.1 | Plano de prevencéo e controle de

enfermidades da tilapia
o o (D), (E)

3.2.2 Tecnlcqs de diagnostico de - Plano Médico Veterinario
enfermidades

3.2.3 | Registro de enfermidades que (D), (E)
ocorrem na granja e/ou proximas as
unidades de producédo

_ _ (OD), (D), (E)

3.2.4 | Registro de mortalidade

3.2.5 | O esgoto é tratado e gerenciado de (OD). (B). (B)
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canais, lagoas e outros corpos
d’agua

(GD), (D). (E)

3.2.6 | E proibido o uso de esgoto/exterco
como fertilizantes na producdo
(OD), (D), (E)
3.2.7 | Procedéncia das larvas (laboratério | - comprovacéo de que as
especializado? Qual?) formas jovens sdo fornecidas
de laboratérios registrados
(OD), (D), (E)
3.2.8 | Protocolos de boas préticas de - Presenca de protocolos de
higiene dos manipuladores boas préticas de higiene nas
instalacdes, sanitarios, areas
de convivéncia
3.2.9 | Programa de saude para 0s
trabalhadores (inspec¢éo de feridas, (OD). (B). (B)
infeccGes de pele etc)
3.3 Programa de seguranca do (D), (B)
alimento implementado baseado
no Codex Alimentarius (APPCC)
3.4 Conhecimento dos funcionarios (OD), (D), (E)
sobre critérios de boas préticas
(0D), (D). (E)
35 Controle de qualidade da agua - Andlise da agua de
abastecimento
- Andlise da agua dos
tanques
- Frequéncia e registro das
Ultimas andlises
3.6 Rastreabilidade das matérias- (OD). (B). (B)
primas da alimentacdo
) N (OD), (D), (E)
3.7 Inspecéo da racéo**
3.8 Colheita e transporte (OD). (B). (B)
3.8.1 | Transporte adequado
P a (OD), (D), (E)
3.8.2 | Equipamentos, utensilios e
recipientes utilizados séo limpos e (OD), (D), (E)
livres de contaminantes, corpos
estranhos e outros materiais
perigosos.
3.8.2 | Registro e medidas de prevencédo da (OD). (B). (B)

mortalidade durante o transporte
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3.9 Uso de vacinas

(OD), (D), (E)

- Comprovacéo do uso de
vacinas autorizadas pelo
MAPA

* ragBes X produtos quimicos

** data de fabricacdo, prazo de validade, granulometria, presenca de corpos estranhos, entre

outros parametros; first in first out

Outras observagoes:

Assinatura:
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4. Bem-estar animal

Itens Evidéncias de Auditoria (S) | (N) | Observacdes
4.1 Programa de bem-estar animal (OD), (D), (E)
implementado
4.2 Registro do n° de animais
estocados (peso médio e biomassa | (D), (E)
total) — respeito as densidades
méaximas relacionadas a peso, fase
e sistema de producdo
4.3 Disponibilizacéo da alimentacéo (OD), (D), (E)
(modo como ¢ feito o - Presenca de protocolos de
arragoamento) manejo da alimentagdo para
cada etapa da producéo
4.4 Tratamento dos animais de forma | (OD), (D), (E)
gue sejam protegidos de dor, - Uso de anestésicos
estresse, lesGes e doencas - Matanga de Emergéncia
45 Periodo de jejum antes de
qualquer manuseio, transporte ou (D), (E)
abate feito corretamente sob
orientacéo de um Médico
Veterinério
4.6 Estabelece tempo maximo para (D), (B)
realizacdo do transporte dos
animais
4.7 Funcionarios capacitados em
relacdo ao bem-estar dos animais (OD). (B). (B)
(devem ser capazes de demonstrar
na entrevista)
4.8 Uso de método de abate ou

descarte que leva em consideracéo
0 bem estar dos animais e em
conformidade com a legislacéo

(OD), (D), (E)
- Cumprimento a legislacéo

Outras Observacoes:

Assinatura:
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5.0 Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho

lItens

Evidéncias de Auditoria

()

(N)

Observagdes

Responsabilidade Social

5.1
0).E)

5.1.1 Funcionarios com carteira assinada | - Evidenciar quantos
funcionarios sdo legais e
guantos exercem atividade
informal

512 Pagamento aos funcionarios com (D), (E)

pelo menos o salario minimo
requerido por lei
" o (D), (E)

5.1.3 Politica anti discriminatoria

5.1.4 Cumprimento as leis trabalhistas (©). (B)

locais e nacionais

5.1.5 Compensacéo por horas (OD), (D), (E)

extras/pagamento de prémios para
os funcionarios
5.1.6 Politica de resolugéo de conflitos (OD), (D), (E)
entre empresa e
funcionarios/comunidade local
5.1.7 Interferéncia da criagdo no acesso (OD), (D), (E)
da populacéo a areas e recursos
naturais publicos
5.1.8 Transparéncia na oferta de (OD), (D), (E)
oportunidades de emprego para as
comunidades locais
5.1.9 A empresa da preferéncia as vagas (OD), (D), (E)
para trabalhadores locais antes de
contratar imigrantes
5.1.10 | Contratos firmados por escrito, (©). (B)
justos e claros para ambas as partes
(D), (E) _

5.1.11 | Reunides para discutir acordos de - Livro ata de reunides

negociacles entre as partes

5.1.12 | Respeito aos direitos e beneficios (OD). (D). (B)

na maternidade
5.1.13 | Idade minima para trabalho de (OD). (D). (B)
acordo com a legislacdo
. . (D), (B)
5.1.14 | Apoio ao desenvolvimento
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profissional

5.15 Pagamento de prémios ©). ®
5.2 Seguranca do trabalho
521 Presenca de areas de convivéncia (OD). (0). (B)
(toaletes, vestiarios, refeitorios)
5.2.2 Avreas de convivéncia seguras e (OD), (D), (E)
livres de acimulo de lixo e outros
perigos
523 Fornecimento de &gua potavel (OD), (D). (B)
5.2.4 Cobertura médica dos gastos (D), (B)
relacionados com qualquer acidente
aos funciondrios
525 Treinamento de prevengéo e (D), (E)
preparo para ocorréncia de
acidentes
5.2.6 Kit de primeiros socorros (OD). (0). (B)
disponiveis para os funcionarios
5.2.7 Seguranca das instalagdes de (D), (B)
trabalho comprovada por
documento (especificar qual)
(0D), (D), (E)
5.2.8 Fornecimento de equipamentos de - Fornecimento de botas,
protecéo individuais e coletivos aos | luvas, bem como o uso
funcionarios, bem como desses e de outros EPI’s
treinamento para uso correto pelos trabalhadores
5.2.9 Instrugdes de uso legiveis e facil (OD), (D), (E)
manuseio dos equipamentos de
protecéo coletivos
5.2.10 | Capacitagdo dos funcionéarios novos | (D), (E)
e treinamento de reciclagem
periddica
5.2.11 | Monitoramento dos acidentes (OD), (D), (E)
através de registros e documentacao
das aces corretivas
5.2.12 | Veiculagdo de politicas sistematicas

para prevenir riscos e perigos no
trabalho (informagdes disponiveis
aos empregados) e/ou treinamento
de primeiros socorros

(OD), (D). (E)

111




Outras observacoes:

Assinatura: Hora témino:
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C — Modelo de check list aplicado para carcinicultura elaborado apds validacéo da

metodologia

PROGRAMA DE CERTIFICACAO DA AQUICULTURA BRASILEIRA
CHECK LIST PARA CARCINICULTURA

ENIDIESA. e

Local: ..o,

Hr INiCio: v,

1. Documentacéo atualizada

Data: ..o,
Auditor:

Requisitos

Evidéncias de Auditoria*

)

*%*

(N)

Observacdes

11 Registro de Aquicultor

(D). (B)

1.2 Direitos legais do uso da
terra

(D), (E)

- Presenca de escritura da
propriedade

-Provas de concessdo ou
autorizacgdo de uso de espago
publico para fins
privados;arrendamento de
terra, OuU outros

1.3 Direito de uso de recursos
hidricos

(D), (E)

- documento emitido pelo
6rgdo gestor de recursos
hidricos

1.4 Licenciamento ambiental

(D), (B)

- Licenca Prévia, Licenca de
Operagdo (procedimentos
ordinérios)

- Licenga Ambiental Unica
- Dispensa de licenciamento

15 Controle dos documentos

(OD), (D), (E)

- Organizacéo dos documentos
em arquivos, sistema de
documentacéo informatizado,
etc

1.6 Outros documentos
importantes (pagamentos
de impostos: energia
elétrica, IR, GTA’s)

(OD), (D), (E)
(especificar quais)

1.7 Transparéncia

(OD), (D), (E)
- Acessibilidade as
informacdes e documentagdo

1.8 Periodo de manutengéo
dos registros

(D). (B)

1.9 Certificacdo

(D). (B)

*Evidéncias de Auditoria

(OD)= observacéo direta
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(D)= documentacdo disponivel

(E)= entrevista com funcionério, produtor

**quando néo apresentar o indicador, relatar o motivo.

Assinatura:
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2.0 Meio Ambiente

. . ** Observag6es
Itens Evidéncias de Auditoria () (N)
(D). B)
2.1 Estudo documentado de - Descricéo geral do
impacto ambiental empreendimento
- estudos ambientais
pertinentes
2.2 Implantacéo da fazenda em
P antagao (0D), (D), (E)
areas protegidas, como
manguezais ou outros habitats
criticos
(OD), (D), (E)
2.3 Programas de compensagéo - reflorestamento
de impacto (registrados) - contribuigdo para projetos de
preservacdo e recuperacao do
meio ambiente
. . (OD), (D), (E)
2.4 Preve_ng_ao e~mon|toramento - Anélise do solo e lengéis
da salinizagéo do solo e da freati
. . redticos
agua adjacentes
(OD), (D), (E)
25 Captacédo da agua - Presenca de pogos artesianos
- Fontes particulares
(nascente)
- principal fonte
- hé fonte de suporte
2.6 Manejo de efluentes
2.6.1 | Presenca e descrig8o de lagoas
de tratamento/decantac&o. (OD). (B). (B)
() Temperatura
2.6.2 | Parametros avaliados e

frequéncia (devidamente
documentados)

(OD), (D), (E)

- Uso de disco de Secchi

- Analista qualificado

- Andlise da 4gua na entrada e
saida da lagoa de tratamento

- Registro das ultimas anélises
- Célculo da flutuagdo de
oxigénio
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( ) Nitrogénio Amoniacal




2.6.3 | Monitoramento com frequéncia (D), (B)

especifica e seus registros; tempo

especifico de tratamento
(0D). (D). )

2.7 Controle e prevencéo de - Presenca de armadilhas

predadores - Uso de arma de fogo
- Presenca de telas nas
comportas de drenagem
(OD), (D), (E)

2.8 Controle e registro de fugas -Observar presenca de telas,
malhas, redes e documentagéo
disponivel
- Manejo das telas nas
comportas de dernagem

2.9 Notificacdo das fugas as

autoridades (©). (B)
(OD). (D). (E)

2.10 | Controle de eroséo e prevencéo - controle de saliniza¢do do

de rompimento de taludes solo
- uso de sacos de terra, pedras
nas encostas dos tanques

2.11 | Uso de espécies OMG

P (D), (E)
. (D), (E)
2.12 Uspt_de espécies silvestres ou - Comprovagio de espécies
exoticas autorizadas pelo IBAMA
(D), (D), (E)
2.13 Descarte de residuos - compostagem
organicos/camarfes mortos - presenca de &rea afastada
para enterrar
- incinerador
- outro
) _ (D), (D), (E)

2.14 | Descarte responsavel do lixo - coleta seletiva
(OD), (D), (E)

2.15 | Presenca de corredores ecoldgicos | - A propriedade ndo deve

(respeito as faixas de protecéo) exceder 5 % da Area de
Preservacgdo Pernanente (APP)
2.16 | Neutralizacdo do Metabissulfito (OD). (B). (E)

de Sodio
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Outras observacoes:

Assinatura;
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3.0 Seguranca do Alimento

*%x

Itens Evidéncias de Auditoria ©) (N) Observacoes

31 Manejo de drogas e quimicos

(OD), (D), (E)

3.11 Registro de todos os produtos - Inventario de todas os
quimicos, drogas e antibiéticos produtos quimicos e
usados na producédo, comprovando | medicamentos utilizados
que a fazenda ndo faz uso de na fazenda
substancias proibidas pela
legislacdo

3.12 Protocolos e registros de uso de
medicamentos e produtos quimicos, | (OD), (D), (E)
especificando as indicagdes e
cuidados de administragéo,
conservagao e periodos de caréncia

3.1.3 Comprovacéo de que os residuos no

e (D), (E)
produto final ndo excedam os
limites maximos permitidos pela
legislagdo

3.1.4 Estudo de monitoramento para (D), (E)
avaliacdo do potencial de '
contaminagdo do uso de substancia
guimica

3.15 Comprovacgdo de que antibiéticose | (D), (E)
hormonios de crescimento ndo estdo | - Formulacéo da racéo
presentes nas racdes ndo medicadas

3.2 Sanidade Microbioldgica

(D), (E)

321 Plano de prevengéo e controle de - Tratamento quimico da

enfermidades do camardo agua com Cloro
- Limpeza e assepssia dos
bercarios apds a dltima
despesca; deseinfeccdo de
viveiros
- A¢Oes de emergéncia em
caso de enfermidades
(ex: despesca de
emergéncia).
(D), (E)

3.2.2 Técnicas de diagnostico de - Plano Médico
enfermidades Veterinério

3.23 Registro de enfermidades que (D), (E)
ocorrem na granja e/ou proximas as
unidades de producédo

: : (OD), (D), (E)

3.24 Registro de mortalidade
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3.25 O esgoto é tratado e gerenciado de (OD), (D), (E)
forma a prevenir a contaminagéo de e
canais, lagoas e outros corpos
d’agua
3.2.6 E proibido o uso de esgoto/exterco (OD). (0). (B)
como fertilizantes na producdo
(OD), (D), (E)
3.2.7 Procedéncia das pos-larvas - comprovacdo de que as
(laboratdrio especializado? Qual?) formas jovens séo
fornecidas de laboratdrios
registrados
(OD), (D), ()
3.2.8 Protocolos de boas praticas de - Presenga de protocolos
higiene dos manipuladores de boas préticas de higiene
nas instalagdes, sanitarios,
areas de convivéncia
3.2.9 Programa de salde para 0s
trabalhadores (inspec¢do de feridas, (OD), (B), (B)
infeccOes de pele etc)
3.3 Programa de seguranca do (D), (E)
alimento implementado baseado
no Codex Alimentarius (APPCC)
34 Conhecimento dos funcionarios (OD), (D), (E)
sobre critérios de boas praticas
(0D), (D), (E)
35 Controle de qualidade da agua - Andlise da agua de
abastecimento
- Andlise da agua dos
tanques
- Frequéncia e registro das
Gltimas analises
3.6 Rastreabilidade das matérias- (OD), (D). (B)
primas da alimenta¢do
) ) (OD), (D), (E)
3.7 Inspecdo da racdo**
3.8 Colheita e transporte (OD). (B), (B)
(OD), (D), (E)
381 Tratamento pés colheita - Lavagem com agua
clorada
- Imers&@o em solugéo de
bissulfito de sédio
3.8.2 Transporte adequado (OD), (D), (E)

- Caixas higienizadas,
separadas e identificadas
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3.83 Equipamentos, utensilios e
recipientes utilizados s&o limpos e (OD), (D), (E)
livres de contaminantes, corpos
estranhos e outros materiais
perigosos.
3.84 Registro e medidas de prevencédo da (OD). (B). (B)
mortalidade durante o transporte
(OD), (D), (E)
3.9 Uso de vacinas - Comprovacéo do uso de
vacinas autorizadas pelo
MAPA
(OD), (E)
3.10 Controle de acesso de veiculos a - Sanitizacdo no acesso a

fazenda

saida da fazenda

* ragBes X produtos quimicos

** data de fabricacdo, prazo de validade, granulometria, presenca de corpos estranhos, entre
outros parametros; first in first out

Outras observagoes:

Assinatura:
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4. Bem-estar animal

Itens Evidéncias de Auditoria (S) | (N) | Observacdes
4.1 Programa de bem-estar animal (OD), (D), (E)
implementado
4.2 Registro do n° de animais
estocados (peso médio e biomassa (D), (E)
total) — respeito as densidades
maximas relacionadas a peso, fase
e sistema de producdo
4.3 Disponibilizacdo da alimentacéo (OD), (D), (E)
(modo como ¢ feito o - Presenga de protocolos de
arracoamento) manejo da alimentagdo para
cada etapa da producéo
4.4 Tratamento dos animais de forma | (OD), (D), (E)
que sejam protegidos de dor, - Uso de anestésicos
estresse, lesdes e doencas - Matanca de Emergéncia
4.5 Periodo de jejum antes de
gualguer manuseio, transporte ou | (D), (E)
abate feito corretamente sob
orientacdo de um Médico
Veterinario
4.6 Estabelece tempo maximo para (D), (E)
realizacdo do transporte dos
animais
4.7 Funcionarios capacitados em
! ap .| (D), (D), (E)
relacio ao bem-estar dos animais
(devem ser capazes de demonstrar
na entrevista)
4.8 Uso de método de abate ou

descarte que leva em consideracéo
0 bem estar dos animais e em
conformidade com a legislacéo

(OD), (D), (E)
- Cumprimento a legislacéo

Outras Observacoes:

Assinatura:
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5.0 Responsabilidade Social e Seguranca do Trabalho

lItens

Evidéncias de Auditoria

(S)

(N)

Observacoes

Responsabilidade Social

5.1
D) (B)

5.1.1 Funciondrios com carteira assinada | - Evidenciar quantos
funcionarios sdo legais e
guantos exercem atividade
informal

512 Pagamento aos funcionarios com (D), (E)

pelo menos o salario minimo
requerido por lei
- e (D), (B)

5.1.3 Politica anti discriminatoria

514 Cumprimento as leis trabalhistas ©). ®

locais e nacionais

5.15 Compensacdo por horas (OD), (D), (E)

extras/pagamento de prémios para
o0s funcionarios
5.1.6 Politica de resolucéo de conflitos (OD), (D), (E)
entre empresa e
funcionarios/comunidade local
5.1.7 Interferéncia da criacdo no acesso (OD), (D), (E)
da populacéo a areas e recursos
naturais publicos
5.1.8 Transparéncia na oferta de (OD), (D), (E)
oportunidades de emprego para as
comunidades locais

5.1.9 A empresa d& preferéncia as vagas (OD), (D), (E)

para trabalhadores locais antes de
contratar imigrantes

5.1.10 | Contratos firmados por escrito, ©). (&)

justos e claros para ambas as partes
(D), (B)

5.1.11 | Reunides para discutir acordos de - Livro ata de reunides

negociagdes entre as partes

5.1.12 | Respeito aos direitos e beneficios (OD). (D). (B)

na maternidade
5.1.13 | Idade minima para trabalho (OD). (B). (B)
5.1.14 | Apoio ao desenvolvimento ©). ®

profissional
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(D). (B)

515 Pagamento de prémios
5.2 Seguranga do trabalho
521 Presenca de areas de convivéncia (OD). (D). (B)
(toaletes, vestidrios, refeitdrios)
522 Areas de convivéncia seguras e (OD), (D), (E)
livres de acimulo de lixo e outros
perigos
5.2.3 Fornecimento de agua potavel (OD). (B). (B)
5.24 Cobertura médica dos gastos (D), (E)
relacionados com qualquer acidente
aos funciondrios
5.25 Treinamento de prevencéo e (D), (E)
preparo para ocorréncia de
acidentes
5.2.6 Kit de primeiros socorros (OD). (D). (B)
disponiveis para os funcionarios
5.2.7 Seguranca das instalagdes de (D), (E)
trabalho comprovada por
documento (especificar qual)
(OD), (D). (E)
5.2.8 Fornecimento de equipamentos de - Fornecimento de botas,
protecéo individuais e coletivos aos | luvas, bem como o uso
funcionérios, bem como desses e de outros EPI’s
treinamento para uso correto pelos trabalhadores
5.2.9 Instrugdes de uso legiveis e facil (OD), (D), (E)
manuseio dos equipamentos de
protecdo coletivos
5.2.10 | Capacitacdo dos funcionarios novos | (D), (E)
e treinamento de reciclagem
periddica
5.2.11 | Monitoramento dos acidentes (OD), (D), (E)
através de registros e documentacéo
das ac0es corretivas
5.2.12 | Veiculagdo de politicas sistematicas

para prevenir riscos e perigos no
trabalho (informagdes disponiveis
aos empregados) e/ou treinamento
de primeiros socorros

(GD), (D). (E)
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Outras observacoes:

Assinatura; Hora término:
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